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Tam, gdzie liczy sie jako$¢€ i aromat, produkty
SMAKOVITA wyznaczajg standardy. W naszych
zaktadach powstajg dodatki funkcjonalne oraz
mieszanki przyprawowe i dekoracyjne dla sze-
rokiej gamy wyrobow. Wiemy, jak podkresli¢
walory smakowe produktu, znamy sposoby na
podniesienie wydajnosci produkgji, a takze osia-
gniecie innych parametréw, ktore sg istotne dla
producentéw wedlin.

Produkty SMAKOVITA to m.in. kompozycje aro-
matoéw, solanki, preparaty do kutrowania, hydro-
lizaty, emulgatory, naturalne przyprawy do ryb,
dan z grilla i wyrobow spod znaku vege. Oferu-
jemy potprodukty dla gastronomii i dodatki spo-
zywcze dla szeregu branz. Jezeli w wykazie pro-
duktow Smakovita nie znalazte$ interesujgcej
Cie pozycji, skontaktuj sie z nami — nieustannie
poszerzamy naszg oferte.
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1994 - rok narodzin marki

1997 - pierwsza nagroda za stoisko na
targach POLAGRA FOOD

1999 - powstaje technikum wyposazone
w podstawowe maszyny. W tym momencie
rozbudowane i doposazone w nowoczesne

urzadzenia, stuzy do opracowania
pierwowzoréw produktowych i matych partii
produkcyjnych.

2005 - zakup do laboratorium zaktadu
produkcyjnego SMAKOVITA aparatu do
analizy w bliskiej podczerwieni FT NIR

2008 - zakfad produkcyjny marki
SMAKOVITA zostaje wyposazony
w unikatowy na skale europejska prézniowy
system mieszania produktow wraz ze
skomputeryzowanym systemem obstugi
magazyndéw (surowce, wyroby gotowe)

2012 — wejscie marki SMAKOVITA na rynek
amerykanski

2013 - wyposazenie laboratorium
zaktadowego w drugi FT NIR co skutkuje
mozliwoscig pomiardw w zakresie sredniej
podczerwieni oraz teksturometru do badan
nie tylko srodkow zelujacych, ale réwniez
miesa i wyrobdw, w tym oznaczania funkgji
tekstury TPA (Teksture Profile Analysis), sity
Ciecia, sity rozerwania plastra

2017 - marka SMAKOVITA planuje
obecnos¢ na Fl we Frankfurcie

1995 — otwarcie pierwszego zaktadu
produkcyjnego marki SMAKOVITA

1997 - otwarcie laboratorium
mikrobiologicznego i fizykochemicznego

2000 - wejscie produktow marki
SMAKOVITA na rynek rosyjski

2004 - wejscie Polski do UE

2007 - Dzial Marketingu rozpoczyna
badania konsumenckie i analizy rynku na
potrzeby klientow

2009 - otwarcie laboratorium
sensorycznego, ktore jest w peni
zautomatyzowane oraz wytonienie panelu
oceniajgcego

2012 - Dziat R&D SMAKOVITA zgtasza dwa
whioski patentowe — tematyka: karageny oraz
biatka zwierzece

2014 - SMAKOVITA wspolnie z firmg
RAPS kreuje nowa marke DUO - $rodki
funkcjonalno- aromatyczne

I dalej ...bedziemy tworzyc¢ historie.
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Smakovita

Dodatki funkcjonalne

- Solanki zalewowe

« Solanki nastrzykowe:
- do wedzonek i mies drobnych

- Do wedzonek

- do mies kulinarnych
- technologia MIM

- Preparaty utatwiajagce emulgacje:
- do pasztetow

- do wedlin homogenizowanych.......ooren.
« Pozostate:
- Karageny

- Biatka sojowe i zwierzece

- Btonniki i dodatki skrobiowe

- Fosforany

- Srodki wspomagajace wybarwienie produktu ...
- Preparaty przedtuzajace SwieZos¢ ...

- Inne dodatki wspomagajace produkgcje.................

- Do wyrobow blokowych
- Do wyrobdw garmazeryjnych
« Posypki dekoracyjne
« Inne dodatki smakowe

Mieszanki aromatyczno-przyprawowe
i dekoracyjne

+ Do wedlin homogenizowanych............reeene
« Do kietbas
- Do wyrobéw drobiowych

- Do wyrobow podrobowych i pasztetdw..........

Oferta na Grill

- Mieszanki smakowe

- Marynaty
- Glazury
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Oferta dla przemystu rybnego

- Preparaty wspomagajace solenie ptatow
$ledziowych

« Mieszanki przyprawowe i Warzywne ...

- Stabilizatory $wiezosci
- Surowce

- Btonniki

- Substancje zageszczajace
- Substancje wzmacniajace smak i zapach.............
- Fosforany spozywcze

- Przeciwutleniacze

- Substancje biatkowe
- Substancje stodzace

- Regulatory kwasowosci i konserwanty..................
« Przyprawy naturalne i susze warzywne.............
- Skrobie
« Barwniki

- Hydrokoloidy
« Aminokwasy

« Inne

- Bazy zup
- Sosy

- Marynaty
- Glazury
- Posypki
- Posypki do chipsow i chlebkéw

Oferta produktow VEGE

Oferta dla przemystu gastronomicznego

+ S0sy na zimno
« Sosy na ciepto

- Sosy satatkowe i przyprawy do sosow
majonezowych

- Sosy do cateringu i do pasteryzacji ...

- Srodki do produkgji Kebab, Gyros, Shoarma...............

- Srodki do produkcji wyrobéw formowanych
(typu hamburger)

(meat alternative)

- Srodki bezsojowe
- Srodki sojowe

+ Duo Vege
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Dodatki funkcjonalne

Pierwsi zawodowi masarze, ktérzy stosowali
w swoim rzemiosle srodki przypominajace do-
datki funkcjonalne, zyli w czasach Karola Wiel-
kiego.

O ile ich metody sprawdzaty sie na niewielkg
skale, rozmiary wspotczesnej produkcji wyma-
gaja bardziej wydajnych rozwigzan.

SMAKOVITA to dodatki funkcjonalne obejmu-
jace szeroka game solanek zalewowych, na-
strzykowych oraz preparatow do kutrowania.
W ramach palety srodkow do produkgji wedlin
proponujemy réwniez emulgatory, karageny,

biatka sojowe i zwierzece, btonniki, fosforany,
barwniki i preparaty przedtuzajace swiezosc.

Zdrowa zywnos¢ to istotny element budujacy
dobre samopoczucie i dtugie zycie. Smak i aro-
mat spozywanych produktéw to jedna strona
medalu. Druga — to odzywcze walory, ktérych
poszukujemy dzis, dokonujgc wyboréw konsu-
menckich. SMAKOVITA kladzie dzi$ nacisk
na dodatki funkcjonalne pochodzenia na-
turalnego, wykorzystujac w tym celu uni-
katowe rozwiazania technologiczne. Przy-
sztos¢ nalezy do,clean label”!
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Oferujemy wybor solanek zalewowych do pro-
dukcji wedlin. Dbamy o jako$¢ wyrobu konco-
wego — nasze produkty minimalizujg wyciek,
sprawiajg ze wyroby prezentujg sie apetycznie
i dtugo zachowujg swiezos¢. Solanki zalewowe
SMAKOVITA doskonale sprawdzg sie przy pro-
dukgji kietbas i wyrobow blokowych. Nasz Dziat

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
MR | woomozs | ghge
Vitasol 54 E M700600225 mgé ‘;nglveggbu
Vitasol TS Combi U | M536002325 1099(/) ﬁgmvyeggbu
Vitasol S5 Combi | M153000025 17'7g%/t ‘égw verygobu
Vitasolpslgs(ﬁombi M153001825 17,79%/tlé%/\évé/gobu
Vitasol S10 Super | M522001325 35 g(/) ﬁgmvlveggbu
Vitasol 10 Combi | M522000025 30 g(/) 't‘nglveygfgbu
Vitasol S10D Pur | M522001725 309% igvyeygfgbu

solanek zalewowych.

Sktad

Biatko zwierzece(wieprzowe kolagenowe,
mleka); btonnik rodlinny (cytrynowy, ziem-
niaczany); skrobia(ziemniaczana); sacharoza;
przeciwutleniacz: E300.

Btonnik roslinny(cytrynowy, ziemniaczany);
biatko indycze; skrobia(ziemniaczana);
sacharoza; przeciwutleniacz: E300.

Substancja zageszczajgca E407; stabilizatory:

E451, E452; cukry: glukoza, maltodekstryny;
przeciwutleniacz E301; sél; wzmacniacz
smaku E 621(max.6%); sojowy hydrolizat

biatkowy; ekstrakty przypraw.

stabilizatory: E451i, E450iii; biatko roslinne;
substancja zageszczajaca E407; biatko
zwierzece (wieprzowe); przeciwutleniacz
E316; s6l.

Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451,
E452; substancja zageszczajaca E407;
przeciwutleniacz E301; wzmacniacz smaku
E621(max.6,5%); hydrolizat biatka sojowego;
aromaty.

Stabilizatory: E451, E452; biatko zwierze-
ce(wieprzowe); substancja zageszczajaca
E407; glukoza; widkno roslinne; wzmacniacz
smaku E621(max.7,%); sol; przeciwutlenia-
cze: E301, E316(max.2%).

Izolat biatka sojowego; substancja zagesz-
czajaca E407; stabilizatory: E451, E452;
hydrolizat biatkowy(wieprzowy); przeciwu-
tleniacz E301; glukoza; aromat; ekstrakty

przypraw.

Substancja zageszczajaca E407; hydrolizat
biatkowy (wieprzowy, sojowy); stabilizatory:
E451, E452; cukry: glukoza, maltodekstryna;
przeciwutleniacz E301; wzmacniacz smaku

E621(max.4%); sol; ekstrakty przypraw.

Substancja zageszczajgca E407; stabilizatory:
E451, E452; izolat biatka sojowego; aromat;
wzmacniacz smaku E621(max.6%); glukoza;

przeciwutleniacz E301.

Rozwoju Produktéw nieustannie pracuje nad
udoskonalaniem receptur, tak by sprostac wyso-
kim oczekiwaniom naszych klientow. Petng kon-
trole nad procesem produkcyjnym zawdziecza-
my w petni zautomatyzowanym laboratoriom.
Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertg

Opis

Kompletna bezfosforanowa
solanka do produkgji wyrobow
niskowydajnych (sugerowany
przyrost do 20%).
* B,W

Kompletna bezfosforanowa
solanka do produkgji drobio-
wych wyrobow niskowydajnych
(sugerowany przyrost do 20%).
Nie zawiera alergendw.
BW

Solanka do produkcji kietbas,
nie zawiera biatka. Sugerowany
przyrost do 30%.

Kompletna solanka do produkgji
kietbas cienkich. Sugerowany
przyrost do 30%.

Kompletna solanka do produkgji
kietbas cienkich, oparta na
biatku sojowym. Sugerowany
przyrost do 50%.

Kompletna solanka do produkgji
kietbas cienkich, oparta na
biatku zwierzecym. Nie zawiera
alergendéw. Sugerowany przy-
rost do 50%.

*

Kompletna solanka do produkgji
wyroboéw blokowych wyso-
kowydajnych (sugerowany

przyrost 100% i powyzej).

Kompletna solanka do produkgji
wyrobdéw blokowych wyso-
kowydajnych (sugerowany
przyrost 100% i powyzej).

Kompletna solanka do produkgji
wyrobow blokowych wyso-
kowydajnych (sugerowany
przyrost 100% i powyzej).

* - solanka wystepuje w kilku odmianach (takze smakowych), dobierana indywidualnie wg potrzeb klienta

W - solanka przeznaczona do produkcji wedzonek

B - solanka przeznaczona do produkcji wyrobéw blokowych
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Oferta solanek nastrzykowych SMAKOVITA obfi-
tuje w wysokiej jakosci rozwigzania do produk-
¢ji wszelkiego rodzaju wyrobow tradycyjnych:
boczku, szynki, poledwicy i kietbas oraz wyro-
béw blokowych. SMAKOVITA przygotowa-
fa takze wachlarz solanek nastrzykowych
w technologii MIM. Opracowalismy receptury,
ktore doskonale sprawdzajg sie przy produkcji
uwielbianych przez polskich konsumentow we-

dzonek. Jestesmy dumni z kojarzonej z naszym
krajem wspaniatej kietbasy, o ktérej parametry
smakowe dbamy od lat. Solanki nastrzykowe
SMAKOVITA to takze oferta dla producen-
tow mies kulinarnych. Jezeli posrod naszych
produktow nie znalazte$ interesujacej Cie pozy-
cji, skontaktuj sie z naszym Technologiem (na
koncu katalogu znajdziesz dane kontaktowe).

Sktad

Biatko zwierzece(wieprzowe); cukry: mal-

todekstryna, glukoza; btonnik pszenny; sol.

Opis

Kompletna solanka do produkcji
wedzonek "na szaro". Sugerowany
poziom nastrzyku do 15%.
Nie zawiera alergenow.

Cukry: maltodekstryna, glukoza; regulator
kwasowosci E331; biatko zwierzece(wie-
przowe); btonnik pszenny; przeciwutle-

niacz E301; sol.

Kompletna bezfosforanowa
solanka do produkcji wedzonek
niskowydajnych (sugerowany
poziom nastrzyku do 20%).
Przeznaczona raczej do wedzonek
jednomiesniowych.

Nie zawiera alergenow.

*W

Cukry: sacharoza, glukoza; biatko zwie-
rzece(wieprzowe); bfonnik pszenny; sol;
przeciwutleniacz E301.

Kompletna bezfosforanowa
solanka do produkcji wedzonek
niskowydajnych (sugerowany
poziom nastrzyku do 20%).
Przeznaczona raczej do wedzonek
jednomie$niowych.

Nie zawiera alergendw.

W

Regulator kwasowosci E331; cukry: mal-
todekstryna, glukoza; biatko wieprzowe;
stabilizatory: E451, E452; btonnik pszenny;
przeciwutleniacz E301; sol.

Kompletna solanka do produkcji
wyrobow niskowydajnych (su-
gerowany poziom nastrzyku do
20%). Nie zawiera alergendw.
W, B

Skrobia (ziemniaczana); btonnik roslinny
(grochowy); biatko zwierzece ( wieprzowe
- kolagenowe); sacharoza; przeciwutle-
niacz: kwas Laskorbinowy (witamina C).

Kompletna bezfosforanowa
solanka do produkcji wyrobow
niskowydajnych (sugerowany
poziom nastrzyku do 20%).
* W, B

Btonnik roslinny; skrobia; cukry: sacharoza,

glukoza; biatko zwierzece(drobiowe);
aromaty; sol; przeciwutleniacz E300;

przyprawy.

Kompletna bezfosforanowa
solanka do produkcji drobiowych
wyrobow niskowydajnych (su-
gerowany poziom nastrzyku do
20%). Nie zawiera alergendw.
W, B

Stabilizatory: E451, E450; glukoza;
regulator kwasowosci E331; hydrolizat
biatkowy(wieprzowy); izolat biatka sojo-
wego; wzmacniacz smaku E621(max.8%);
przeciwutleniacz E301.

Kmpletna solanka do produk-
cji wyrobdw niskowydajnych
(sugerowany poziom nastrzyku
do 30%).

* W, B

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
Vitasol T2BFE | M536004725 | 8 9/kgwyrobu goto-
wego
' 11,67 g/kg wyrobu
Vitasol T2 BF Pur M536000025 gotowego
: 4,55 g/kg wyrobu
Vitasol T2 B Pur M536003525 gotowego
) 11,67 g/kg wyrobu
Vitasol T2 Pur M536000225 gotowego
Vitasol M2 D Pur 16 g/kg wyrobu
Uniwersal K2A M962009425 gotowego
Vitasol M2 D Pur 18 g/kg wyrobu
Filet Biaty ey gotowego
) 12,23 g/kg wyrobu
Vitasol P3 FKPlus | M962000919 gotowego
Solanka do Boczku 24,4 g/kg wyrobu
M960011725 gotowego

Izolat biatka sojoweqgo; stabilizatory: E451,
E450; substancja zageszczajaca E407;

cukier; sol; przeciwutleniacz E316(max.2%);

biatko zwierzece(wieprzowe).

Kompletna solanka przeznaczona
do produkgji boczku wysokowy-
dajnego (sugerowany poziom
nastrzyku do 50%).

* W
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Produkt KTM Zalecane dawkowanie Sktad Opis
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451, | Kompletna solanka przeznaczona
E450; substancja zageszczajaca E407; do produkgji boczku wysokowy-
Solank’a %I?ugoczku M960011925 19 g(/)t;gv\v/veyrgbu biatko zwierzece(wieprzowe); sacha- dajnego w paskach (sugerowany
9 9 roza; btonnik sojowy; przeciwutleniacz poziom nastrzyku max. 60-70%).
E316(max.1,5%),. * W
Substancja zageszczajaca E407; stabilizator
E451; hydrolizat biatkowy(wieprzowy); lfjoom eféﬂi S?Eggkﬁr@ezsgigzxn?
Solanka do Boczku M821600025 15 g/kg wyrobu regulator kwasowosci E331; cukry: gluko- dapne @ (sJu p—— Y oziongn/
S gotowego za, maltodekstryny; wzmacniacz smaku ) %astrzgku o Sgo/p)
E621(max.5%); przeciwutleniacz E301; sd; YK W Ok
ekstrakty przypraw. !
Biatko sojowe; stabilizatory: E451, E452; ggrgggﬂacﬁ?/\‘/aegkz%Eéiegpgzcégnnrf_
substancja zageszczajaca E407; cukry: } : A
e : towana wersja przeznaczona jest
Vitasol G6 P Boczek | M962013425 24 ggéigv\v/veggbu g!;l;c;zua,E%wzza :t(ﬁ:jaexkgtgz ﬁ;rglr’nv;/tz;? gf;e‘iiz do produkgji boczku wysokowy-
wutleniacze: E316(max.1,59%), E301; biatko dang%%rVTf ﬁg;@;%ﬁg%@%a”y
zwierzece(wieprzowe). * W
Izolat biatka sojowego; substancja zagesz- Kompletna solanka bezfosfo-
22 e wviialsiL czajaca E407; biatko zwierzece(wieprzo- ranowa do produkgji wyrobéw
Vitasol S4 BF PurG | M700602125 gotgwey p we); regulator kwasowosci E331; cukry: sredniowydajnych (sugerowany
9 9 glukoza, sacharoza; sol; przeciwutleniacz poziom nastrzyku 30-50%).
E301; aromat. A
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451,
E452; biatko zwierzece(wieprzowe, mleka); Kggw pr‘gé%aké(i)‘jvn tgk? é ivezs'?:dcﬁ%ia
24 a/kg wyrobu regulator kwasowosci E331; cukry: sacha- W dg'n ch (Jsu érowan oziom
Vitasol T4 PP Pur M536001625 gotgwey o roza, maltodekstryna; wzmacniacz smaku >r/1athrzy ku 30950% Poy Fr)avvia
9 9 E621(max.9%); substancja zageszczajaca Zkle'emie I(Jaétrap
E407; przeciwutleniacze: E316(max.2,08%), ) M P :
E301; sol. o
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451, Kgg]pr‘ggllaké ‘Ci)‘\?vntgk? g sszé?eengﬁsorla
0 aYle el E452; regulator kwasowosci E331; skrobia W dg'n e (Jsu érowan s el
Vitasol D6 KT M700602625 gotgvvey B ziemniaczana; maltodekstryna; sol; cukier; néstgz yku 507(7300/) Nieyzgvviera
9 9 przeciwutleniacz E301; biatko zwierze- 4 e eon‘u
ce(wieprzowe). *g :
Izolat biatka sojowego; stabilizatory:
| el bt s | KT ok prenacion
] a/kg wyrobu ; cukry: maltodekstryny, glukoza; . )
Vitasol 56 P M152000025 gotowego sol; wzmacniacz smaku E621(max.4%); WydaJnz;gsuffg%\{v;g%poz‘om
przeciwutleniacz E301; hydrolizat biatka y*W B o
sojowego; ekstrakty przypraw. o
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451, | Kompletna solanka przeznaczona
: E452; substancja zageszczajaca E407; cu- do produkgji wyroboéw $rednio-
Vitasol SpéquF i M962002325 = g(/)tgv\éveyrgbu kry: glukoza, maltodekstryna; wzmacniacz | wydajnych (sugerowany poziom
9 9 smaku E621(max.7,2%); sol; przeciwutle- nastrzyku 50-70%).
niacze: E316(max.2,08%), E301; aromat. *W, B
Kompletna solanka przeznaczona
Stabilizatory: E451, E452; biatka mleka; do produkgji wyrobéw srednio-
' ) 24 g/kg wyrobu substancja zageszczajaca E407; cukry: mal- | wydajnych, dedykowana do wy-
Vitasol 6 DInVIIG | M152025325 gotowego todekstryna, glukoza; btonnik pszenny; sol; | robéw drobiowych (sugerowany
przeciwutleniacze E316(max.2%), E301. poziom nastrzyku 50-70%).
*W, B
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451,
E452; cukry: sacharoza, glukoza; biatko Kgcr)n pr‘gérljakz?‘\?vn l;gbp c’r> ivezg?:(%%la
24 g/kg wyrobu zwierzece(wieprzowe); regulator kwa- W dF;'n ch (Jsu >(;rovvan poziom
Vitasol T6 PP Pur M536001025 9/Kg wy sowosci E331; substancja zageszczajaca yaany 9 o Y .
goiewEge E407; wzmacniacz smaku E621(max.9%); nastrzyky 50-60%). Poprawia
przeciwutleniacze: E316(max.2%), E301; kruchos¢ WZr\?vaBJ grieEge:
sol; biatka mleka. e
Biatko sojowe; stabilizatory: E451, E452; Kompletna solanka przeznaczona
substancje zageszczajace: E407, E412; do produkgji wyrobow $rednio-
] 24 g/kg wyrobu cukry: glukoza, maltodekstryna; sol; wydajnych (sugerowany poziom
Vitasol W6 P I M962012825 gotowego wzmacniacz smaku E621(max.5,5%); nastrzyku 50-60%). Poprawia
przeciwutleniacz E316(max.2%); biatko kruchos¢ wyrobu gotowego.
zwierzece(wieprzowe). *W, B
Stabilizatory: E451, E452; substancja
zageszczajaca E407; biatko zwierzece (wie- Kggﬂpgggbaké(iﬂsvnl;gbp c'; ﬁ?:gﬁ%la
Vitasol W6 B Boczek 24 g/kg wyrobu przowe); cukier; glukoza; aromaty (w tym W dra)a'n ch (Jsu >érowan oziom
C M527000725 gotgwey = dymu wedzarniczego); sél; wzmacniacz na)s/trzj kyu 40—68"/) nieza%xv?era‘ a
9 9 smaku E621 (max.5%); przeciwutleniacze: Y itk soqowe & )a
E316(max.2%), E301; btonnik (cytrynowy, & \J/\/ 90.
ziemniaczany). !
Skrobia (modyfikowana, ziemniaczana);
substancja zageszczajaca E407; stabi- Kggn p!gégakzﬁljvn l:gé) givez;eagé%la
_ 30 g/kg wyrobu Iiza_tory: E451, E452; biatko zvvierz_ece Wydzjnych (Jsugérovvany poziom
Vitasol W8 B M528000325 gotowego (wieprzowe); sacharoza; wzmacniacz nastrzyku 50-70%) niezawierajaca

smaku E621(max.4,5%); przeciwutleniacz
E316(max.1,6%); sol; regulator kwasowosci
E262.

biatka sojowego.
* W

'
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Produkt KTM Zalecane dawkowanie Sktad Opis
Biatko sojowe; substancja zageszczajaca | Kompletna solanka przeznaczona
2566 @/l@ il E407; stabilizatory: E451, E452; bfonnik do produkcji wyrobéw wysoko-
Vitasol MB8 Il M152042525 ' gto?ve yo pszenny; biatko zwierzece(wieprzowe); wydajnych (sugerowany poziom
9 9 przeciwutleniacze: E316(max.1,8%), E3071; nastrzyku 70-90%).
cukier. W.B
Izolat biatka sojowego; substancja zagesz-
czajaca E407; stabilizatory: E451, E452; Kgg“ggéﬁiéﬁ@;tgbpé ﬁa\;scozfga
: 26,66 g/kg wyrobu cukry: glukoza, maltodekstryna; przeciwu- . :
Vitasol S8PB Max M152009725 gotowego tleniacze; E301,E316(max.1,8%); wzmac- WydaJnzac?tr(éugfg%\{véag&/)pozwom
niacz smaku E621(max.6%); aromaty; sol; y*W B o
ekstrakty przypraw. o
Kompletna solanka przeznaczona
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451, | do produkcji wyrobdw wysoko-
) 40 g/kg wyrobu E452; substancja zageszczajaca E407; wydajnych (sugerowany poziom
Vitasol M10 Pl M962003725 gotowego biatko zwierzece(wieprzowe); sacharoza; | nastrzyku 90-120%). Poprawia wy-
przeciwutleniacze: E316(max.1,2%), E301. | glad i teksture wyrobu gotowego.
*W, B
Biatko sojowe; stabilizatory: E451, E450; Kompletna solanka przeznaczona
substancja zageszczajaca E407; regulator do produkgji wyrobow wysoko-
’ : kwasowosci E331; btonnik pszenny; aro- wydajnych (sugerowany poziom
Vlwtgf/\c/)ilcg/lg L?WB\? iCB) M152042825 41> %/tlé%\/vevy(r)obu maty(w tym dymu wedzarniczego); cukier; | nastrzyku 100-140%). Poprawia
& Y 9 9 przeciwutleniacze: E301, E316(max.1%); wyglad i teksture wyrobu goto-
sOl; biatko zwierzece(wieprzowe); wzmac- wego.
niacz smaku E621(max.1,5%). *W, B
Izolat biatka sojowego; stabilizatory: E451,
E452; substancja zageszczajaca E407; Kompletna solanka przeznaczona
: cukry: glukoza, maltodekstryna; regulator | do produkcji wyrobéw wysoko-
VltasoElegr;) FHGA M522004625 . %/tl;%\/\é\/y(r)obu kwasowosci E331; wzmacniacz smaku wydajnych (sugerowany poziom
9 9 E621(max.6%); hydrolizat biatkowy(wie- nastrzyku 90-120%).
przowy); aromaty; sol; przeciwutleniacze: * W, B
E316 (max.1,1%), E301.
Substancja zageszczajaca E407; stabiliza- | Kompletna solanka przeznaczona
30 a/ka wyrobu tory: E451, E452; izolat biatka sojowego; do produkgji wyrobow wysoko-
Vitasol STOD Pur lll | M522004725 gotgvvey o btonnik pszenny; glukoza; wzmacniacz wydajnych (sugerowany poziom
9 9 smaku E621(max.3,5%); przeciwutleniacze nastrzyku 90-100%).
:E316(max.1,6%), E301; aromat. * B,W
* - solanka wystepuje w kilku odmianach (takze smakowych), dobierana indywidualnie wg potrzeb klienta
W - solanka przeznaczona do produkcji wedzonek
B - solanka przeznaczona do produkgji wyrobéw blokowych
Produkt KTM Zalecane dawkowanie Sktad Opis
Cukry: glukoza, maltodekstryna; sol; stabi- Uni
. ) ) ! : . niwersalna solanka do nastrzy-
Fosmix Chicken M720604525 5 g/kg wyrobu goto- I|zator)'/4 E451, E450; regu\atO( kasovvoso ku miesa garmazeryjnego. Nie
Plus wego E262; substancja zageszczajaca E415; awiera alergendw
substancja konserwujaca E202. 9 '
| Sol; stabilizatory: E451, E262, E 262; regulator | Uniwersalna solanka do nastrzy-
Fosmix Il K Plus M720604320 5gk/kg agroobu goie kwasowosci E331; przeciwutleniacz E316; ku miesa garmazeryjnego. Nie
9 substancja zageszczajaca E407. zawiera alergendw.
Uniwersalna solanka oparta na
. 4 g/kg wyrobu goto- Sol; btonnik roslinny; cukry: glukoza, mal- | biatkach roslinnych do nastrzyku
Fosmix Fresh C M720603925 wego todekstryna; biatko roslinne. miesa garmazeryjnego. Nie
zawiera alergendw.
Solanka oparta na biatku
: ) o oAl [ ' ' . zwierzecym (drobiowym), do
Fosmgrl;rgisuh Pdo M720603125 4 g/kg v\\//vyero(t))u goto Glukoza; sdl; b\a’rI;$Ozr¥]v§rzece(droblovve), nastrzyku elementéw drobio-
9 : wych. Nie zawiera alergenéw.
*
‘ Solanka oparta na biatku
Fosmix Fresh P do M720605025 | 4 9/kg wyrobu goto- Glukoza; sol; biatko zwierzece(wieprzowe). zwierzecym (wieprzowym),

Wieprzowiny

wego

do nastrzyku wieprzowiny. Nie
zawiera alergendw.

* - solanka wystepuje w kilku odmianach (takze smakowych), dobierana indywidualnie wg potrzeb klienta
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Produkt KTM Zalecane dawkowanie
Vitasol US MIM | M152039225 | “6; gt/okvgvevgobu
Vitasol Q6 MIM | M152039025 30 Sé ﬁgv‘vﬂfeggbu
Vitasol X8 MIM | M152039125 26'68 gt/cfvgvevgobu

Vitasol M10 MIM M962015325 6,00 kg/100I solanki

Sktad

Regulator kwasowosci E331; biatko zwierze-

ce (wieprzowe); cukty: glukoza, maltodeks-

tryna; btonnik pszenny; substancja zagesz-
czajaca E407; przeciwutleniacz E301; sOl.

Skrobia (modyfikowana, ziemniaczana);

substancja zageszczajaca E407; stabilizatory:

E451, E452; biatko zwierzece(wieprzowe);
cukier; sol; regulator kwasowosci E262;
wzmacniacz smaku E621(max.2%); przeci-
wutleniacz E316(max.1,6%).

Biatko sojowe; substancja zageszczajaca
E407; stabilizatory: E451, E452; sol; wzmac-
niacz smaku E621(max.5%); przeciwutlenia-

cze: E301, E316(max.1,8%); glukoza; aromaty;

maltodekstryna; ekstrakty przypraw.

Biatko zwierzece(wieprzowe); stabilizatory:
E451, E452; substancja zageszczajaca E407;
skrobia modyfikowana; regulator kwaso-
wosci E331; cukier; glukoza; sol; btonnik
pszenny; przeciwutleniacz: E316(max.1,4%).

Opis

Kompletna bezfosforanowa
solanka przeznaczona do
nastrzyku MIM, sugerowany
poziom nastrzyku 45-55%.

Kompletna fosforanowa solanka
do nastrzyku MIM, sugerowany
poziom nastrzyku 60-65%.

Kompletna fosforanowa solanka
do nastrzyku MIM, sugerowany
poziom nastrzyku 70-90%.

Kompletna fosforanowa solanka
do nastrzyku MIM, sugerowany
poziom nastrzyku 100-120%.

Emulgatory to substancje ufatwiajace potgcze-
nie dwoch nie mieszajacych sie ze sobg skfad-
nikéw. Ze wzgledu na pochodzenie wyrdznia
sie: emulgatory naturalne, czyli wyizolowane
z produktéw naturalnych (przyktadem jest sto-
sowana od dawien dawna przez nasze mamy
i babcie lecytyna) oraz emulgatory syntetyczne,
otrzymywane w wyniku syntezy lub modyfika-
¢ji produktéw naturalnych (np. monoglicerole

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
) 15-20 g/kg wyrobu
Emulita Euro M152200010 gotowego
) 3-5 g/kg wyrobu
Emulita Top M100000001 gotowego

Koncentrat biatka sojowego; sél; kazeinian

Emulgator E 472¢; maltodekstryna.

kwasoéw ttuszczowych). Emulgatory sg szeroko
stosowane w przemysle spozywczym. W prze-
mysle miesnym znajdujg zastosowanie do pasz-
tetow, wedlin homogenizowanych np. parowek
czy wedlin podrobowych. Ich podstawowa
funkcja jest nadawanie oczekiwanej smarowno-
sci, gtadkosci oraz rbwnomiernego rozprowa-
dzania ttuszczy.

Sktad Opis
Srodek biatkowy do produkdji
wyrobdéw miesnych. Szczegodlnie
polecany do produkdji wieprzo-
wych, drobiowych i wotowych

sodu; maltodekstryna.
wyrobdw garmazeryjnych.

Srodek oparty na mono- i digli-
cerydach kwasoéw ttuszczowych.
Przeznaczony do produkcji pasz-
tetéw (takze sterylizowanych),
wyrobéw homogenizowanych,
drobno- i sredniorozdrobnio-
nych oraz wedlin podrobowych.
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Produkt KTM Zalecane dawkowanie
Emulita E M152200405 30 g/kg farszu
) ) 1,53,0 kg/100 kg
Emulita Uniwersal | M252200925 emulsj
: 4 g/kg wyrobu goto-
Emulita Pollo Plus M152200310 wego

Sktad

Proszek jajeczny; butka tarta; glukoza.

Substancja zageszczajaca E407; s6l; glukoza.

Substancja zageszczajaca E407, E412; s6l;
regulator kwasowosci E 331.

Opis

Srodek przeznaczony do pro-
dukgji niskowydajnych wyrobéw
garmazeryjnych wieprzowych
i drobiowych.

Do produkgji emulsji do prze-
tworéw miesnych.

Srodek emulgujacy do produkji
przetwordw miesnych: wieprzo-

wych , wotowych, drobiowych.

* - Srodek wystepuje w kilku wersjach smakowych/funkcjonalnych

Preparaty z grupy Vitakut Smakovita to
kompletne mieszanki funkcjonalne gwarantu-
jace Twoim wyrobom idealna teksture, wil-
gotnosc i spoistos¢. Rozne wedliny i wyroby
garmazeryjne wymagaja odmiennych prepara-
tow do kutrowania. Nasze propozycje majg wer-
sje smakowe odpowiednie dla rozmaitych grup

produktow: kietbasek, farszéw, wedlin drobno
i Srednio rozdrobnionych. Wychodzimy z zatoze-
nia, ze jakos¢ komponentdw musi iS¢ w parze
z wysoka funkcjonalnoscia, dlatego nasze pre-
paraty do kutrowania poddalismy drobiazgo-
wym testom laboratoryjnym.

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
; 5 g/kg wyrobu goto-
Vitakut M701200005 wego
) 5 g/kg wyrobu goto-
Vitakut FE M700400205 wego
; do 130 g/kg wyrobu
Vitakut Top K M700700205 gotowego
Vitakut G Kietbaski
o smaku pomido- | M700703305 35 9é‘t<nglgrgb“
rowym g g
Vitakut Garmaze- 15-20 g/kg wyrobu
ryiny S M701403605 gotowego

Sktad

Stabilizator E 331; glukoza; wzmacniacz
smaku E 621(max.16%); przeciwutleniacz
E316(max.10%); hydrolizat biatka sojowego.

Stabilizatory: E451, E452; requlator kwaso-
wosci E331; przeciwutleniacz E301; hydroli-
zat biatka sojowego.

Skrobia ziemniaczana; biatko sojowe; butka
tarta; glukoza; substancja zageszczajaca
E407; regulator kwasowosci E331; sdl; aro-
maty; przeciwutleniacz E316(max.0,3%).

Pomidor suszony(58%); aromaty; regulator
kwasowosci E331; cukry: glukoza, mal-
todekstryna; przeciwutleniacz E301; sol;
przyprawy.

Btonnik ziemniaczany; stabilizatory: E331,
E262; skrobia ziemniaczana; przeciwutle-
niacz E301.

Opis

Kompletny bezfosforanowy $ro-
dek, przeznaczony do produkgji
wyrobdéw kutrowanych oraz
kietbas drobno- i srednioroz-
drobnionych.

Kompletna mieszanka funk-
cjonalna, przeznaczona do
produkcji wyrobéw drobno-

i Sredniorozdrobnionych oraz do
farszéw kutrowanych.

*

Kompletna mieszanka funkcjo-
nalna, przeznaczona do produk-
cji wyroboéw drobno- i srednio-
rozdrobnionych, do farszow
kutrowanych oraz do produkdji
wyrobow garmazeryjnych.

Kompletna mieszanka
funkcjonalna ze smakiem, nie
zawierajaca glutaminianu sodu,
przeznaczona do produkcji
kietbas.

*

Mieszanka funkcjonalna do pro-
dukcji miesa garmazeryjnego
(ok. 15-20% wydajnosci).

*- $rodek wystepuje w kilku wersjach smakowych/funkcjonalnych

smakoV(lﬁf‘




Jezeli interesujg Cie karageny, biatka sojowe
albo btonniki - zajrzyj do tej kategorii produk-
tow. W naszym asortymencie nie brakuje takze
fosforanow, srodkow wspomagajacych wy-
barwienie produktu, preparatow przedtu-
zajacych swiezos¢, zelatyny czy srodkow

Karageny to substancje polisacharydowe po-
wstajace z czerwonych alg morskich. Znane sg
od 600 lat. Pierwsze wzmianki o karagenach
trafity do nas z Irlandii. Karageny stanowig do-
puszczone do stosowania dodatki do zywnosci.
Odznaczajg sie duzg aktywnoscig biologiczna.
Maja szerokie zastosowanie w przemysle spo-
zywczym. Dodaje sie je do: dzemow, galaretek,
marmolad, loddw, jogurtdéw, napojow mlecz-
nych z kakao, ketchupu, sosow majonezowych
i satatkowych oraz smietanek pasteryzowanych,
ciast, wyrobow garmazeryjnych. W przemysle

poprawiajacych kruchos¢ wyrobow.

Przygotowalismy petng oferte dodatkéw funk-
cjonalnych dla przemystu miesnego.

miesnym wykorzystywane sg do produkgji we-
dlin, wedzonek, konserw miesnych. Mozna je
dodawac¢ podczas kutrowania, mieszania oraz
jako sktadnik solanek peklujagcych zaréwno na-
strzykowych, jak i zalewowych. Karageny sta-
nowig dodatek do kietbas i wedlin blokowych.
Poprzez swoja wiasciwos¢ wigzania wody pole-
cane s3 do produkgcji wedlin pakowanych préz-
niowo. SMAKOVITA specjalizuje sie w dostarcza-
niu najwyzszej jakosci karagenow. Sita zelowania,
tekstura, lepkos¢, wiasciwosci reologiczne — te
cechy karagenow sprawdzamy w kazdej partii.

Produkt

Zalecane dawkowanie

5-7 g/kg wyrobu

Supergel 2000 gotowego

HD/KAR/21

Substancja zageszczajaca E407a standaryzo-

Karagen wspomagajacy
produkcje wyrobdw miesnych.
Preparaty karagenowe dobiera-
ne sg indywidulanie wg potrzeb

klienta.

*

wana E451.

*- $srodek wystepuje w kilku wersjach smakowych/funkcjonalnych
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Biatka sojowe to komponent chetnie wybie-
rany przez producentdw zywnosci. Soja swojg
popularnos¢ zyskata gtownie dzieki rosngcemu
zainteresowaniu dietg weganska i wegetarian-
ska. Jest Zzrédtem petnowartosciowego biatka.
Wskaznik strawnosci aminokwaséw biatek (PD-
CAAS) dla biatka sojowego wynosi 1,00 (tyle
samo, ile dla jajka kurzego), a dla catej soi: 0,91,
natomiast wartos¢ biologiczna (BV) biatka sojo-
wego réwna sie 74, a catej soi 96 (jajko kurze:
97). Ponadto soja jest bogatym Zrédtem ttusz-
czOw nienasyconych oraz witamin z grupy B.
100 g suchych nasion zaspokaja dzienne zapo-
trzebowanie na potas w 45%, wapn w 24%, fos-
for w 106%, magnez dla mezczyzn w 54%, a dla
kobiet w 70% oraz zelazo w 89%.

Produkt KTM Zalecane dawkowanie

Zgodnie z dobrg prak-

Progel Ill M342000020 tyka produkcyjng
Zgodnie z dobrg prak-

Progel D M342000420 tyka produkcyjna
) Zgodnie z dobra prak-

Provikon S | M521000420 tyka produkcyjna
i Zgodnie z dobrg prak-

Provisol Plus M520000620 tyka produkcyjng

Hydrolizat biatka zwierzecego(wieprzowe-

Koncentrat biatka sojowego.

Dodatek biatek sojowych spetnia szereg waz-
nych funkcji w przetworstwie zywnosci. W pro-
dukgji wedlin biatka te wykazuja bardzo dobre
zdolnosci wigzania wody oraz emulgowania
ttuszczu. Zwiekszajg takze biatkowos¢ produktu
i poprawiajg jego strukture. SMAKOVITA posia-
da w swojej ofercie zarébwno biatka sojowe jak
i zwierzece, pochodzenia wieprzowego oraz
drobiowego. Produkty te doskonale sprawdzajg
sie w propozycjach wysokowydajnych typu we-
dzonki i wyroby blokowe. Dobrze wigzg wode,
osuszajg produkt, eliminujg podcieki. Wptywaja
rowniez pozytywnie na smak produktu podkre-
$lajgc nute miesna. Podniesienie biatkowosci
produktu staje sie waznym atutem zywienio-
wym.

Sktad Opis

Preparat biatkowy, zawierajacy
o) min. 87,5% biatka zwierzecego
9g0). (wieprzowego).

Preparat biatkowy, zawierajacy
min. 76% biatka zwierzecego

Biatko zwierzece drobiowe. (drobiowego).

Preparat biatkowy, zawierajacy

~min. 68% biatka sojowego.

Srodek wspomagajacy proces
wytwarzania farszow.

Preparat biatkowy, zawierajacy
min. 90% biatka sojowego. Pole-
cany szczegélnie przy produkdji

wedzonek.

Izolat biatka sojowego.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach
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Termin ,btonnik pokarmowy” zostat uzyty po raz
pierwszy w 1953 r. Dzi§ wiemy, ze odpowiednie
spozycie btonnika pokarmowego, tj. 30-40 g na
dobe, gwarantuje pozytywny wptyw na zdrowie.
Btonnik stosuje sie gtdwnie prewencyjnie w cho-
robach przewodu pokarmowego i w przypadku
choréb o podfozu metabolicznym. Gtéwne wia-
sciwosci btonnika wykorzystywane w przemy-
sle miesnym to: wodochtonno$¢, emulgowanie
ttuszczu, zdolnosci sorpcyjne oraz zwiekszanie
lepkosci. Dzieki tym wiasciwosciom produkty
miesne z dodatkiem btonnika charakteryzuje

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
Recel B200 M140000420 Zg@igigrzo gﬁféijﬁéfk'
Btonnik sojowy G surowiec Zg&igigégat&faﬂﬁ?k-
Recel C M140000615 thoyigigé SSE&E;@K
Recel W200 A M140000320 Z@J@igigrzo SSESJ’;”;‘“
Skrobia Z M002000325 Zg&i gigrzo 38%‘3?%

Mieszanka btonnikdw(cytrynowy, grochowy,

mniejsza strata masy podczas obrobki termicz-
nej takiej jak wedzenie, gotowanie czy parze-
nie. Tym samym wzrasta wydajnos¢ produkgji.
Ponadto dodatek btonnika przyczynia sie do
utrzymania pozadanego ksztattu wyroboéw pod-
danych obrébce termicznej. Btonniki czesto wy-
korzystuje sie takze w przemysle gastronomicz-
nym przy wyrobach typu convenience food.
W portfolio SMAKOVITA znajdujg sie btonniki
réoznego pochodzenia: z soi, bambusa, owocow
cytrusowych i ziemniaka, oraz ich mieszanki.

Sktad Opis
Wiokno spozywcze nie
zmieniajace smaku i zapachu
wyrobu, wspomagajace proces
wytwarzania farszow.

Wiékno bambusowe.

Wiokno spozywcze nie zmienia-
jace smaku i zapachu wyrobu,
wspomagajace proces wytwa-
rzania farszow. Srodek charak-
teryzujacy sie bardzo dobrym

wigzaniem wody 1:10.

Wibkno sojowe.

Wiokno spozywcze nie
zmieniajace smaku i zapachu
wyrobu, wspomagajace proces
wytwarzania farszow.

ziemniaczany).

Wiokno spozywcze nie
zmieniajace smaku i zapachu
wyrobu, wspomagajace proces
wytwarzania farszéw. Zawartosc
glutenu > 5 ppm.

Btonnik pszenny.

Skrobia ziemniaczana, wspo-
magajgca proces wytwarzania
farszow.

Skrobia ziemniaczana.
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Fosforany to pochodne kwasu fosforowego.
Mozna mowic o solach, jak i estrach kwasu fos-
forowego. Fosforany majg szerokie zastosowa-
nie w przemysle spozywczym, miedzy innymi
w przemysle piekarniczym, cukierniczym, mle-
czarskim i przetworstwie rybnym. W przemysle
miesnym stosuje sie je przede wszystkim do
produktow z catych miesni takich jak wedzon-
ki oraz przy produkgji kietbas. Fosforany: zwiek-
szajg wodochtonno$¢ miesa, ograniczajg wyciek

soku na poszczegdlnych etapach procesu pro-
dukcyjnego i tym samym zwiekszajg wydajnosc
wyrobu gotowego; stabilizujg farsze w wyniku
zwiekszenia zdolnosci emulgowania biatek, za-
pobiegajg wyciekom ttuszczu; ograniczaja utle-
nianie ttuszczu, zapobiegajg zétknieciu ttuszczu
w wedlinach drobiowych; pomagajg w utrzy-
maniu pozadanej barwy miesa kulinarnego; po-
lepszajg cechy sensoryczne produktéw: soczy-
stosc, barwe i teksture.

Produkt Zalecane dawkowanie
) do 8,3 g/kg wyrobu
Alvita S M003000225 gotowego

Mieszanka fosforanowa do pro-
dukcji wyrobdw miesnych.
*

Stabilizatory: E451, E450.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach

Przemyst spozywczy nie mogtby sie obejs¢ bez
barwnikow spozywczych. Barwa miesa i jego
przetwordéw to jedna z najwazniejszych cech
produktu. Nierzadko decyduje ona o jego atrak-
cyjnosci dla konsumenta. Cecha ta szczegdlnie
zyskata na znaczeniu w dobie rozwoju sprzeda-
zy samoobstugowej wedlin plasterkowanych
i porcjowanych. Preparaty wspomagajace na-
turalne wybarwienie produktu petnig tu role
decydujaca: konsument w momencie decyzji

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
' 0,3-0,6 g/kg wyrobu
ColvitaN M211000401 gotowego
Colvita P M211001001 | do 200 g/100I solanki
' do 3 g/kg wyrobu
Colvita S M211000501 gotowego

Biatko wieprzowe; dekstroza; stabilizatory:

Glukoza; przeciwutleniacz E316(max.16%);
sol; substancja przeciwzbrylajaca
E551(max.2%); barwnik E120(max.0,5%).

zakupowej czesto nie moze oceni¢ smaku ani
zapachu interesujgcego go wyrobu. Kupuje
oceniajac wyglad: przede wszystkim oceniajac
kolor produktu. Smakovita ma w swojej ofercie
preparaty podkreslajgce barwe produktu. Moz-
na je stosowac zaréwno do solanek jak i bezpo-
srednio do farszu. Szczegodlnie polecane sg do
kietbas, pasztetow i wedzonek.

Skiad Opis

Srodek poprawiajacy barwe

E301, E262. przekroju wyrobdw miesnych.

Srodek w ptynie, poprawiajacy
barwe przekroju wyrobdw
miesnych.

Hemoglobina; glukoza; sol.

Srodek stosowany przy pro-
dukcji kietbas i pasztetow. Po-
prawiajacy barwe na przekroju

wyrobow.
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Zadaniem preparatow przedtuzajacych Swie-
z05¢ jest stabilizacja mikrobiologiczna produktu
gotowego, zapobieganie skutkom wtérnego za-
kazenia oraz zapewnianie trwatosci wszystkich
produktéw miesnych oraz rybnych. SMAKOVITA
oferuje linie preparatéw przedtuzajacych swie-
z0s¢ Frishita. Produkty te sg znakomitymi bak-

teriostatami. Nasze rozwigzania technologiczne
sq W 100% bezpieczne i nadaja sie do szerokiej
gamy produktow: mies kulinarnych, wyrobdow
drobiowych, wedzonek i pasztetow. Jezeli po-
szukujesz skutecznych preparatow przedtuzaja-
cych Swiezos¢, jestes we wiasciwym miejscu.

Produkt KTM Zalecane dawkowanie

o 4 g/kg wyrobu goto-

Frishita Plus RX M400003605 Wego
Frishita R Il M400003012 1,6 g/kg

i 6 g/kg wyrobu goto-
Frishita Plus V M400002805 Wego

i . 4 g/kg wyrobu goto-
Frishita Universal M400001605 Wego

Frishita Plus M400001705 | 3 9/kg wyrobu goto-
wego

Sktad

S6l; glukoza; maltodekstryna; aromaty; sub-
stancja przeciwzbrylajgca E551(max.2,5%).

Maltodekstryna; ocet owocowy w proszku;
stabilizator E262.

Cukry: maltodekstryna, glukoza; sol; stabili-
zator E262; aromat; substancja przeciwzbry-
lajgca E551.

Stabilizator: E262; sél; regulator kwaso-
wosci E325; substancja przeciwzbrylajaca
E551(max.1,5%).

Stabilizator E262; sol; glukoza; regulator
kwasowosci E331; przeciwutleniacz E301;
aromat.

Opis

Bakteriostat dziatajacy w sze-
rokim zakresie pH, posiada
skutecznos¢ wyzsza niz sole
kwasow sorbowego i benzo-
esowego. Bardzo dobrze dziata
powierzchniowo.

Srodek zapewniajacy trwato$¢

produktu. Wersja wzmocniona,

posiada dodatkowe zabezpie-
czenie bakteriostatyczne.

Bakteriostat dziatajacy w sze-
rokim zakresie pH, posiada
skutecznos¢ wyzsza niz sole
kwasoéw sorbowego i benzo-
esowego. Bardzo dobrze dziata
powierzchniowo.

Srodek zapewniajacy trwato$¢
produktu.

Srodek zapewniajacy trwato$¢

produktu. Wersja wzmocniona,

posiada dodatkowe zabezpie-
czenie bakteriostatyczne.

Nasza oferta nie bytaby kompletna bez skru-
szacza do miesa, zelatyny smakowej czy $rod-
ka wspomagajagcego masowanie wedzonek.
SMAKOVITA to kompleksowe rozwiazania: jeze-

li potrzebujesz dodatkéw funkcjonalnych, nie
musisz szukac dalej. A gdybys nie odnalazt inte-
resujagcego Cie produktu — skontaktuj sie z nami.
WCcigz poszerzamy nasz asortyment.

Produkt KTM Zalecane dawkowanie
Skruszacz do migsa | M870000001 2>3ggo/tkgvvvéérc(>)bu
Kutrovit Kristall M803200210 1,00 kg/10 | wody
Ptryez%?;tyac;;)m M611013725 | do119/kgwyrobu
wedzarniczego gotowego
Solanmix Il Mos0012225 | 9° 29 g{ggv ;g(f)obu

Sktad

Hydrolizat biatkowy(sojowy); cukry: sacharo-
za, glukoza; regulator kwasowosci E330; sol;
wzmacniacz smaku E621(max.9%); aromat;
substancja przeciwzbrylajaca E551(max.1%).

Zelatyna wieprzowa; sol; stabilizatory: 330,
E262; wzmacniacze smaku: E621(max.4%),
E635(max.1%); aromaty; ekstrakt drozdzowy.

Aromat dymu wedzarniczego.

Skrobia ziemniaczana; substancja zageszcza-
jaca E407; hydrolizat biatkowy( wieprzowy);
regulator kwasowosci E508; stabilizatory:
E410, E417.

Opis

Srodek poprawiajacy kruchoé¢
wyrobu. Zalecany przy produkdji
kietbas kruchych oraz wedzonek

niskowydajnych.

Zelatyna smakowa, polecana
przy produkgji studzienin.

Srodek w plynie, stosowany
do poprawy wybarwienia
zewnetrznego wyrobu.

Srodek wspomagajacy maso-
wanie wedzonek. Dozowany na
masownice.

* - Srodek wystepuje w kilku wersjach

smakoV(lﬁf‘




Mieszanki aromatyczno-przyprawowe i dekoracyjne

Mieszanek aromatyczno-przyprawowych uzy-
wano w kuchni juz w neolicie. Przyprawy to-
warzyszg cztowiekowi od zawsze. Starozytni
Egipcjanie dodawali do potraw cebule, czosnek,
jatowiec i kminek juz 5 tys. lat temu! Dodatki te
figurujg takze w przekazach zrodtowych z Me-
zopotamii. Chinczycy z kolei juz 4 tys. lat temu
nie mogli sie obejs¢ bez anyzu gwiazdkowego,
szafranu i imbiru.

Mieszanki aromatyczno-przyprawowe i dekora-
cyjne SMAKOVITA nadaja wyrobom pozadany
smak, zapach i apetyczny wyglad oraz przedtu-
zajg ich $wiezos¢. Nasze przyprawy wzbogaca
bukiet smakowy wszelkiego rodzaju wedzo-
nek: szynki, boczku, poledwicy i suchej kietbasy.
Z pasztetow i wyrobow garmazeryjnych wydo-
beda prawdziwie swojskie nuty.

SMAKOVITA odtwarza receptury wyrobdéw re-
gionalnych, znanych w Polsce od wiekdw. Do-
ktadamy staran, by przywréci¢ nasze najlepsze
tradycje kulinarne. Nasze mieszanki aromatycz-
no-przyprawowe czerpia z kuchni staropolskiej
i siegajg do przepisow, ktére dzis odnalez¢ moz-
na tylko w muzeach etnograficznych. Interesu-
ja nas naturalne sktadniki w postaci ztozonych
kompozycji oraz pojedynczych przypraw takich
jak: czosnek, cebula, imbir, lubczyk, kardamon,
majeranek, ziele angielskie oraz pieprz i sol.
SMAKOVITA siega w przesztos¢, by we wspot-
czesnej produkcji odtwarzac to, co sprawdzone
i lokalne.
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Wedzonki s3 to wyroby produkowane z reguty
z okreslonej anatomicznej czesci tuszy wykra-
wanej podczas dzielenia (rozbierania) tusz, pot-
tusz lub ¢wierctusz zwierzat rzeznych na tzw.
zasadnicze elementy rozbioru. S to wiec min.
produkty wytwarzane albo z jednego miesnia
np. $winskiego miesnia najdtuzszego grzbietu
i bedg to wéwczas poledwice (sopocka, tososio-
wa), lub czesciej z zespotu miesni to np. szynki
albo topatki znajdujace sie w handlu detalicz-
nym jako szynka wieprzowa gotowana, a takze
z karkéwki w postaci baleronu oraz takie asorty-
menty jak boczek, ogondéwka, schab wedzony.

Wedzonki zawsze byty i sa nadal poszukiwany-
mi i powszechnie akceptowanymi przetworami
miesnymi dlatego caty czas utrzymuije sie popyt
na te szlachetne wyroby. Rynek detaliczny jest
otwarty na wedzonki mimo, ze ich cena jest sto-
sunkowo wysoka. Bardzo czesto nazwie danego

produktu towarzyszg takie okreslenia jak,chtop-
ska’, ,babuni’, ,od gospodarza” czy tez ,wiejska’,
ktore podkreslajg swojskie pochodzenie wyro-
bu. Wedzonka jest prostym i smacznym produk-
tem, ktory ma doskonatg, staropolska tradycje.
Nawet przez osoby niejedzgce na co dzien we-
dlin i miesa sa kupowane zwiaszcza przy okazji
swiat i uroczystosci rodzinnych. W ofercie marki
SMAKOQVITA znajdziecie Panstwo wiele natural-
nych przypraw takich jak sol kamienna, majera-
nek, czosnek, pieprz, ziele jatowca, lis¢ laurowy
i cukier, ktére polecamy wiasnie do produkcji
wedzonek o tradycyjnym polskim charakterze.
Réwnoczesnie chcielibySmy zwroci¢ uwage na
mieszanki przyprawowe, ktore zostaty specjalnie
opracowane dla grupy wedzonek premium na
podstawie receptur, ktore znalezlismy podczas
badan terenowych w réznych regionach Polski.

Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
! . Szynki pieczone,
Aromax Konsystencja sypka, barwa zielono- " e
Przyprawa -szara. Mieszanka przyprawowo-zioto- . RIOHOUENS S P
do Szynki M640004801 zdpp wa oparta na czosnku niedzwiedzim, soja, mieko brak p\?vsy?zka lggkiiir%%kka’
Wioskiej pieprzu i ziotach: oregano, tymianek. P sﬁ/’rgdanych.y
Arormita Bal P\rﬁszekﬁ) bdarwie bezowo-ztociste). Wedsonk i
romita Bale- smaku dominuja nuty miesne ; edzonki, szczegdlnie
ron Chtopski M611008001 59/kg i wzmacniajace miesnos¢, podkreslone s0ja MSG do baleronu.
delikatnie nutami przyprawowymi.
Aromi ’&(oszekkbarvvy kremowo-bezowej.
romita ieszanka aromatyczna o mocnym N .
Baleron Sma- | M611007301 4g/kg aromacie miesnym, wpadajacym soja MSG Wedéoonkl;glsezrcozr?go\me
kowity w nuty konserwowe, o duzej smako- :
Witosci.
: ; ; Wedzonki oraz jako
; Sypki proszek barwy jasnobrazowe). 7
Aégl?;'rﬁa M611002701 4g/kg smaku dominujaca nuta pieczone- | soja, mleko MSG dogatoeg %gr?emgﬁstgw
go bekonu, lekko stodkawa. pozg )
pieczonej.
A WS Proszek barwy &;rem%veg. Domir)wu’qlqa S i
romita Bo- nuta miesno- ttusta (bekonowa) deli- | edzonki, szczegolnie
czek Galicyjski M611007801 59/kg katnie wzbogacona nutami przypra- 20l MSG boczki.
wowymi.

smakoV([ﬁf’




Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Aromita B I%Aieszanka barwy kremowo-oliwkowej. Wedzonk o
romita Bo- ompozycja aromatyczna nawiazujaca . edzonki, szczegdlnie
czek Wiejski M615000001 49/kg smakiem do tradycyjnie pieczonego S0) MSG oczki.
boczku z dodatkiem przypraw.
DAlr_Emita Proszek barvvyk bezl?we'. qu‘npozyhcja dSzczegéLnie polecanah
elikateso- oparta na ekstraktach roslinnyc . o0 szynek gotowanyc
wa Szynka M613002201 49/kg o nutach pieprzu i czosnku, delikatnie SOJE) brak i pieczonych niskowy-
Pieczona podkreslonych nutami pieczonymi. dajnych.
; Sypki proszek o barwie kremowe;j. Wedzonki oraz produk-
Aromita Dym | 1611004501 | do 1 inuj ie poz j
: g/kg |  Smakowo dominuje nuta dymowa, brak brak ty, gdzie pozadana jest
Wedzamiczy lekko drzewna. y y nuta dymowa.
Aromita Proszek barwy biatej. Aromatyczna ; 2
Poledwica M611005001 2g/kg kompozycja 0 dominujacej nucie brak MSG Wedzogllﬂ,c?\fvci?égolme
Smakowita miesa biatego. [2Ql :
Aromita Szyn- | 1611011201 | 6g/kg Mipergzsazr?lfab:rg/vngaktﬁ?r?a\/\go;Egcz%\J(eijfn— soja, mleko MSG Wedzonki, szczegdlnie
ka Rarytas Wi tensywnej nucie miesa peklowanego. ' szynki wyzej wydajne.
T & Proszek barwy bezowej. Mileszagkzla_
romita Szyn- aromatyczna o nucie naturalnej deli- - s
ka Tradycy%a M611003901 49/kg katnie podwedzanej szynki, delikatnie ol MSG Wedzonki.
podkreslonej nutami przyprawowymi.
V(\j/edionk*i, jgk rowniez
Aromita Szyn- M613001301 4a/k Sypki proszek barwy bezowej. W sma- . MSG kos onata azadsr;waj
ka Wiejska 9/kg ku dominuja nuty miesno-wedzone. s0ja \?VWEOBZ\X Fs’)rreodr%ioc—“
i gruborozdrobnionych.
Aol V\E’roszekk téarvvy kremowo-bezowej. R
: smaku dominujace nuty soczystej 'edzonki srednio
SZVZ%@SZZ;\A‘? M6130024071 59/kg tradycyjn?j szynki, delikatnie podkre- mieko MSG wydajne i tradycyjne.
slone przyprawami.
Sypki proszek o barwie kremowo-
Aromita Szvn- -bezowej. Aromatyczna kompozycja Wedzonki, szczegdlnie
ka Zbé'nic>ll<a M611011101 69/kg smakowo-zapachowa, zdominujaca soja, mleko MSG tradycyjne, wyroby
) nutg miesa %otovvanego, 0 intensyw- blokowe.
nym zapachu i duzej smakowitosci.
o RAL Sypki proszek barwy bezowej. W sma- Wedzonki, w tym szcze-
Aromix Bo . : . e
- | M631006801 4g/k ku nuty miesno-bulionowe, podkreslo- SO2, soja MSG+Ryb 6lnie polecany do
czek Farmerski 99 / ne czosnkiem. / J boczkdw. /
Produttygniesme, jako
Aromix Posyp- Proszek barwy bezowej z widocznymi POSypKa 0o Wyrobow
ka do Szynki M671008401 zdpp czastkami warzyw i przypraw (cebula, mleko, SO2 brak szlcezcezog ﬁﬁg'dpggicigi
Pieczonej czosnek, pieprz, kminek). pieczgonych tradyycyj—
nych.
%y%ki proszek barwy bezowo-szarej.
radycyjna mieszanka przyprawowa . N
Aromix Szyn- stosowana jako dodatek przy procesie O\é\é%(nggglf" ?éé/?gl‘we
ka Szlachcica | M631024201 9g/kg masowania, nadajaca niepowtarzalny SO2 brak gszcze élniepw oy
G bukiet smakowy z dominujacymi t%d e -hg Y
nutami pieprzu i czosnku, delikatnie yeyine.
podkreslonymi stodkoscia.
‘ Proszek o barwie biato bezowej.
) ompozycja przyprawowo-aromatycz- Wedzonki lub iako
Aromix We- na o dominujacych nutach pieprzu ’ & 1)
dzonka M631001001 39/kg i czosnku, idealna do wzmacniania soja, SO2 MSG So%dualfgjkm??nlingzcﬁh
nut przyprawowych szczegdlinie P esnych.
w wedzonkach.
L ®
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Homogenizacja (gr. homogenes — jednorodny) —
proces polegajgcy na wytwarzaniu jednorodnej
mieszaniny ze skfadnikow, ktére w warunkach
normalnych nie mieszajg sie ze sobga. Wedliny
homogenizowane to takie, w ktérych surowiec
miesno-ttuszczowy zostat zhomogenizowany
np. na kutrze o stopniu rozdrobnienia ponizej
3 mm. Do najbardziej popularnych wedlin ho-
mogenizowanych zaliczajg sie: parowki, kietba-
sa parowkowa, serdelki, mortadela. SMAKOVITA
poleca szczegdlnie delikatne aromaty parowek

dla dzieci, ktére sg najwierniejszymi konsumen-
tami tego produktu. W mieszankach przypra-
wowych do tego rodzaju produktéw uzywamy
takich przypraw jak: gatka muszkatatowa, ko-
lendra, gorczyca, pieprz czy papryka. Polecamy
rowniez wersje na aromatach masta czy smie-
tany. Ciekawym rozwigzaniem jest mieszanka
z nutg chrzanu.

Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Proszek barwy kremowej. Mieszanka aro-
Aromita Knacker matyczna oparta na dominujacych nutach | gluten, soja, Al
Mleczny T IET 150N 6g/kg mleczno-miesnych, delikatny zbilansowany | mleko, seler LEs P
smak.
Proszek o barwie kremowej. Kompozycja
Aromita Paréwka aromatyczna oparta na wiodacej nucie ) Lo
Chrzanowa M611012601 | 129/kg chrzanowej, podkreslonej ogding duzg soja, mleko MSG Paréwki.
smakowitoscia.
" 2 Proszek o barwie bezowej. Mieszanka aroma- T
Aro&'é%ii;ﬁ;vka M611008701 | 10g/kg | tyczna o duzej smakowitodci, z wyczuwalny- | soja, mleko MSG Pargwkl.
mi nutami gatkowo-pieprzowymi.
Proszek barwy kremowo-pomarariczowe;j.
. . -2 - . . Wyroby homoge-
Aromix Morta- Mieszanka smakowa z dominujacymi nutami | soja, gorczy- : i
delall M631009520 | 8g/kg miesno-przyprawowymi (gatka, pieprz, ca, gluten MSG néﬁvgamng}?azézefe
gorczyca). 9 '
Sypki proszek o barwie kremowo-zottej, z wi- Wiialsw
g ~ docznymi drobinkami przypraw. W smaku Jyrony omoge_—
Arc‘)am,\'/ﬁé\é\;:taaﬁje M631019701 8g/kg nuty miesno-mleczne, delikatnie podkreslo- go;%zé/ca, MSG nézlgi\gamng’rtsazéﬁe
ne przyprawami (pieprzem, gatka muszkato- ) 9 * ’
towa i gorczyca)
Proszek barwy pomaraniczowej. Mieszanka
. . aromatyczno-przyprawowa o dominujacych » .
ArorTélngLJa;?wka M612021301 8g/kg | nutach miesnych podkreslonych przyprawa- Sojcaa’ gsglr;?y MSG Parowki.
mi (pieprz, gorczyca, gatka muszkatotowa, '
czosnek)
Proszek barwy bezowej z widocznymi czast-
Aromix Paréwka | M631024020 kami przypraw. W smaku zbilansowane nuty Bl
Piastowska M631024001 el miesno-przyprawowe, z wyraznie zaakcento- m eke, 02 B2 Feronid
wang gatka, pieprzem i cebula.
Proszek barwy pomaranczowej z widoczny-
Aromix Paréwka mi drobinami przypraw. Smak oparty gtéw- soja, gor- Parowki.
Tradycyjna lll M612021602 | 6g/kg nie na nutach przyprawowych, zdominacja czyca MSG *
kolendry i pieprzu.
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Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Sypki proszek barwy pomarariczowej.
Aromix Paréwka Mieszanka przyprawowa z dominujacymi " & ol
Wiedenska MEIBTaEDT 2g/kg nutami pieprzu, papryki i gatki muszkatoto- seaElli HES FRTBIL,
wej oraz delikatnie zaznaczonym imbirem.
Proszek barwy bezowo-pomaranczowej. Parowki, szczegol-
Aromix Pardwka Mieszanka aromatyczno-przyprawowa opar- nie polecana do
Wienier WK Plus M631023201 | 11g/kg ta na nutach: pieprzu, papryki, imbiru i gatki brak MSG paréwek drobio-
muszkatotowej. wych.
Mieszanka o barwie bezowej z widoczny-
q q mi przyprawami. Oparta na przyprawach sOja, gor- aordil I "
Aromix Serdelki | M612020001 5g/kg charakterystycznych dla parowek, jak gatka czyca MSG Parowki, kietbaski.
muszkatotowa i imbir.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach

Kietbasa jest miesnym przysmakiem znanym
i cenionym od wiekéw. Dzis jada sie ja na réz-
ne sposoby - kroi sie jg w plasterki i ktadzie na
kanapkach, smazy sie, badz grilluje, piecze nad
ogniskiem czy dodaje do leczo lub jajecznicy.
Niektorzy uwielbiajg podjadac jg w kawatkach.

Kietbasa (weg. kolbasz, tuz. kotbasa) — zmielone
mieso (badz podroby) wraz z dodatkami, (przy-
prawy) wttoczone do jelita (pierwotna wersja
naturalna) badz ostonki celulozowej. W czasach
saskich dobry szlachecki kucharz powinien byt
umiec przyrzadzac kietbase na 12 sposobdw,
a panski na 24. Marka SMAKOVITA proponuje
wiele odmian aromatycznych tego produktu
zarowno do kietbas cienkich, srednio jak i gru-

22

bo-rozdrobnionych. Poniewaz Polska obok Nie-
miec jest krajem kietbasy, to oferta aromatéw do
kietbas SMAKOVITA zawiera przede wszystkim
typowo polskie smaki: kietbasy wiejskiej, kruchej
z galaretka, $laskiej, podwawelskiej, zwyczajnej,
biatej, palcowki, szynkowej, zywieckiej czy kra-
kowskiej. Posiadamy rowniez mieszanki przypra-
wowe do receptur zwigzanych z poszczegdlny-
mi regionami polski: nowosadeckie, podlaskie,
podkarpackie, mazowieckie itd. Ostatnio rynek
otwart sie rowniez na pikantne smaki, w ktorych
dominuja papryki piri-piri, jalapeno. Réwniez
w ofercie mieszanek przyprawowych do kietbas
marki Smakovita znajdziecie Paristwo te odmia-

ny papryk.
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Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Sypki proszek barwy kremowo-bezowej. rgg?ﬁé% gﬁgrggz
Y Mieszanka przyprawowo-aromatyczna, SO2, gorczy- 3ko dodatek do
Calbullona M640002501 | 28g/kg z dominujacymi nutami cebuli i pieprzu, ca, mleko, MSG+ryb Jkotletc’)vv vy
podkreslona paprykg, gatkg muszkatotowa i | soja, gluten wanych npham-
dodatkowo wzbogacona nutami miesnymi. burgerow.
Proszek barwy pomarafczowo-czerwonej.
. Kompozycja oparta na nutach podwedzanej
Aron&ixor;;egbasa M640006101 | 20g/kg papryki, wzbogacona dodatkowo nutami soja MSG Kietbasa chorizo.
przyprawowo-miesnymi. Zawiera dodatek
koszenilii.
Sypki proszek barwy zielono-bezowej z wi-
. docznymi czastkami przypraw. Mieszanka Kietbasy srednio-
Aromax Kietbasa - ' =
przyprawowo-aromatyczna o dominujgcym | soja, mleko, rozdrobnione
PoIskFa)IaLSJrowa M640004401 15g/kg smaku pieprzu i majeranku, lekko stodkawa, SO2, MSG surowe.
podkreslona gatkg muszkatotowa, gorczyca, *
czosnkiem i cebula.
Proszek barwy ciemno czerwonej z widocz-
nymi fragmentami kminku. Aromatyczna
Aromax Kietbasa mieszanka przyprawowa oparta na papryce Kietbasy srednio-
Stowacka Plus M640004001 | 150/kg oraz kminku i dodatkowo wzmocniona gatka brak MSG rozdrobnione.
muszkatotowa, pieprzem oraz czosnkiem,
a takze podkfadem miesnym.
Proszek barwy brunatno-brazowej. Kom- - - 2
" ' A E " Kietbaski, szczegdl-
Aromax Kietbaski pozycja przyprawowa oparta na pieprzu, soja, mleko, A !
Piknikowe M640000201 | 10g/kg majeranku i czosnku, delikatnie podkreslona seler e mffa%ilficr?:rzgo
nutami ziotowymi. ‘
Kremowo-bezowy proszek z widocznymi Kietbasy srednio-
przyprawami. W smaku dominujace nuty SO2, soja, rozdrobnione,
Aromax Krucha | M631040401 | 11g/kg przyprawowe (pieprz, czosnek, gorczyca, gorczyca MSG+Ryb szczegolnie
jatowiec, cebula), podkreslone nuta dymowa. tradycyjne.
: Sypki proszek barwy szaro-popielatej. Smak " Kietbasy, w tym
Arowsésigdha M640002301 | 15g/kg | tradycyjnej kietbasy, o dominujacych nutach soy’g,osg\er, Ryb szczegolnie kietba-
pieprzu, czosnku, majeranku, lekko stodki. sy tradycyjne.
Proszek barwy tososiowo-pomaranczowej
Aromax Salami z widocznymi ziarenkami pieprzu. Komplet-
Pienrzowe M640000401 | 16g/kg | na mieszanka do wyrobéw surowodojrzewa- | soja, mleko, MSG Salami.
P jacych (zawiera funkcje) o dominujacej nucie
pieprzu, ziamanego delikatnie majerankiem.
Sypki proszek barwy bezowej. Mieszanka Kietbasy srednio-
: przyprawowo-aromatyczna, o dominujacych rozdrobnione,
Arocrﬁea):kzzla M640003401 | 11g/kg nutach pieprzu i czosnku, z widocznymi zgfgzsyéiiz, MSG+Ryb | gruborozdrobnio-
ziarnami gorczycy, delikatnie podkreslona J ne, szczegolnie
jatowcem. tradycyjne.
Proszek barwy bezowo-brazowej z widocz- ' :
Aromax Szynko- nymi ziarenkami zielonego pieprzu. W smaku gluten, @fg%ﬁéﬁéuggz%%
wa Krc’;levzska M640002901 9g/kg | dominujaca nuta miesna, konserwowa, pod- | soja, mleko, MSG Sinie kiclbasa
kreslona przyprawami: gorczyca, kolendrg, gorczyca 9 svnkowa
gatka muszkatotowa i delikatnie nutg dymu. Y '
o O Proszek barwy zielono-oliwkowej. Smak Kietbasy gruboroz-
Aroan;}iac nggasa M613000401 | 4g/kg z dominujgcymi nutami przypraw: pieprzu soja MSG drobnione.
V) i czosnku, podkreslony kolendra. *
Proszek barwy bezowo-pomaranczowej.
Aromita Kietbasa Mieszanka aromatyczna z dominujaca nuta . Kietbasy gruboroz-
Szynkowa M6T1008801 >9/kg pieprzu, delikatnie podkreslong czosnkiem soja MSG drobnione.
oraz gatkqg muszkatotowa.
Proszek barwy jasnoceglastej z widocznymi ) . o
Ao Gilllowe drobinami przypraw. Mieszanka przyprawo- gorczyca, K'recjzbsrsggr:?gr?e‘o
Pikantna M631007201 79/kg wo-aromatyczna, o dominujacych nutach mleko, seler, | MSG+Ryb e
pieprzu, czosnku i gatki muszkatotowej, soja, SO2 ril\gwe
podkreslona przez nuty ziotowo-miesne. 9 '
Proszek barwy brazowej z widocznym
. kminkiem. Mieszanka przyprawowa oparta | soja, mleko,
Aromix Kabanosy | M631006901 4g/kg na pieprzu, kminku, gatce muszkatofowej 502 MSG Kabanosy.
oraz czosnku).
Aromix Kabanosy M631018301 60/k Proszek barwy bezowej. W smaku dominuja- S?j’%?gﬁéy’ MSG .
Smakowite 9y ce nuty czosnku, pieprzu i kminku. 'soja ’ Y-
. S Kietbasy $red-
e Proszek barwy bezowej. Mieszanka przypra- o :
Argcr)rgj\:ulélze;lggsa M631023701 89/kg wowa o dominujgcych nutach czosnku, pie- | mleko, SO2 brak glrgb‘n?cl;?wte)r;ircohze
przu i jatowca, podkreslona nutami stodkimi. i podsuszane.
Aromix Kietbasa Prisze b ity SOMEEIEZoNE L Lo TLEce SO2, gor- Kifcj?jfgljr:?gr?éo—
Gospodarza M631030801 | 129/kg | nuty to czosnek, pieprzi papryka, podkreslo- czlyga brak szczegolnie ’
ne delikatng soczysta nuta miesna. tradycyjne.
L ®
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Produkt KTM DEVE] Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Sypki proszek barwy bezowo-brunatnej z wi-
docznymi czastkami przypraw. Mieszanka
Aromix Kietbasa przyprawowo-aromatyczna, z dominujaca gorczyca, Kietbasy $rednio-
Mazowiecka M613000501 49/kg nuta pieprzu, delikatnie wzbogacona innymi soja MSG rozdrobnione.
przyprawami oraz nutami miesno-warzyw-
nymi.
Proszek barwy pomarariczowej z widoczny- ) . .
- mi czastkami przypraw. Przyprawowa kom- gluten, soja K‘g?grsggﬁgr?éo
Arqm\g K}e%bqsa M631013101 | 10g/kg (PRI CIoEIER M nutach ;zosmku, wtym mleko, seler, | MSG+Ryb | szczegdlnie grillo-
NiedZzwiedzia czosnku niedzwiedziego, pieprzu, gorczycy, P o A
kolendry, majeranku i ziela angielskiego, gorezy " il
Z miesnym ttem. ’
Proszek o barwie bezowo-pomarariczowej
Aromix Kietbasa z widocznymi czastkami przypraw. W profilu | soja, mleko, ) . -
o smaku chrza- mgg} 8} gggg 20g/kg smakowym dominuje nuta chrzanu, w tle gorczyca, MSG+Ryb K‘g?ﬁfgg;?gr?éo
nowym delikatnie wyczuwalne nuty przyprawowo- seler, SO2 ’
-miesne.
Proszek barwy jasnobrazowej. Kompozycja Kietbasy $rednio-
A eTors przyprawowa oparta na dominujacej nucie rozdrobnione,
Sl M631019101 8g/kg czosnku dodatkowo podkreslonej nutami SO2 MSG szczegolnie
) pieprzu, papryki, kolendry oraz gatki musz- tradycyjne i nisko-
katotowej. wydajne.
Sypki proszek o barwie bezowo-brunatnej.
o Mieszanka przyprawowo-aromatyczna opar- ' . Kietbasy $rednio-
Ar?/\r/wiwelxsié\aeﬁbssa M631001901 | 5g/kg ta na bazie pieprzu i czosnku, podkreslona SOJ;; ‘zeligza, MSG rozdrobnione,
) dodatkowo nutami kolendry, imbiru i gatki tradycyjne.
muszkatotowej.
Sypki proszek o barwie jasnooliwkowej.
Aromix Kietbasa Aromatyczno-przyprawowa mieszanka o do- q Kietbasa srednio-
Wisnicka M631001701 - Ba/kg minujacej nucie pieprzu, delikatnie wzboga- soja [5G rozdrobnione.
cona czosnkiem oraz nutami jatowca.
Proszek barwy pomararficzowo-czerwonej.

i ’ Kompozycja warzywno-przyprawowa ) S
Aromix Kietbaski i : ) ) Kietbasy cienkie,
osmakuket- | ME31020801 | 24g/kg | ©dominuacym smaku ketchupu delikatnie | soja, mieko, brak frankfurterki,
chupu ztamanym nutami ziotowymi (oregano, kabanosy.

bazylia). Dodatkowym atutem s3 widoczne
ptatki pomidora.
Aromix Krakow- 2 . q Kietbasy grubo-
ska Kietbasa M671008101 | 6g/kg Prosdzgﬁwti)s;\_/v% : ?icgwor;zarngg\f/rg\aku brak brak i Sredniorozdrob-
Poledwicowa Ja Y przyp : nione.
Arormix Krlew- Sypki proszek o barwie bezowo-szarej Kietbasy aruboroz-
ska Sucha M522000301 | 5g/kg z widocznymi przyprawami. W smaku nuta | soja, mleko MSG droyb%ione
pieprzowa ztamana kminkiem. ’
Aromix Mieszan- Proszek barwy bezowej, oparty na natural- 502 gor- Kietbasy srednio-
ka do kietbasy | M631033101 | 10g/kg | nych przyprawach. Dominujace nuty: pieprz, o ga brak rozdrobnione,
torunskiej papryka i czosnek. Y tradycyjne.
Aromix Mieszan- Proszek barwy bezowej, oparty na natu- Kietbasy $rednio-
ka do kietbasy | M631034001 | 10g/kg ralnych przyprawach. Dominujace nuty SO2 brak rozdrobnione,
wiejskiej czosnku i pieprzu. tradycyjne.
Proszek barwy bezowej. Mieszanka aro-
Aromix Podwa- matyczno-przyprawowa o dominujacych soja, gluten, Kietbasy $rednio-
welska IV M631002901 | 4g/kg nutach pieprzu i czosnku, delikatnie podkre- SO2 MSG rozdrobnione.
$lonych gatka muszkatotowa.
Proszek barwy kremowo-oliwkowej.
) . Aromatyczna mieszanka przyprawowa gluten, soja, ) . .
AromlékPaoznan M631008801 | 10g/kg o dominujacych nutach pieprzu i czosnku, mleko, gor- MSG K'g?grsggﬁggéo
wzbogacona majerankiem, gatkg muszkato- | czyca, SO2 :
fowa i kolendra.
Proszek o barwie jasnopomarariczowej. Kom-
_y pozycja przyprawowo-aromatyczna oparta | gluten, soja, ' : o
ArorgjtrSalqska M631010501 |  69/kg na czosnku, pieprzu, gorczycy, wzbogacona | mleko, gor- MSG K'%?gfggr:?g;éo
dodatkowo nutami miesnymi oraz podkre- czyca, SO2 ’
$lona nuta kolendry.
Sypki proszek barwy bezowej z widocznymi | soja, mleko,
& M631003806 drobinami przypraw. Wyjatkowa kombina- | gluten, SO2, Kietbasy $rednio-
Aromix Slaska | M631003801 6a/kg Cja nut miesno-przyprawowych, delikatnie gorczyca, MSG rozdrobnione.
podkreslona kolendra. jaja
Sypki proszek barwy pomaranczowej z wi-
Aromix Zwyczaj- docznymi drobinkami przypraw. Smakowo gorczyca, Kietbasy srednio-
na Ekstra M631003601 |  69/kg dominujace nuty czosnku i pieprzu, z nie- mleko MSG rozdrobnione.
wielkim dodatkiem majeranku.
Aromix Zvwiecka Mieszanka o barwie oliwkowo-szarej. Kielbasy suche
Py M631002001 |  69/kg W smaku dominuje nuta pieprzu, delikatnie soja MSG i podsti/szane

ztamana nutami przyprawowymi.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach

24

smakoV(lﬁf‘




W Polsce w ostatnich latach spozycie miesa dro-
biowego dynamicznie rosnie, rosnie réwniez
spozycie wedlin drobiowych, zwieksza sie tez
ich oferta.

Wedliny drobiowe to takie, do produkcji ktorych
uzywa sie delikatnego surowca drobiowego
przewaznie kurczaka i indyka. Specjalnie dobra-
ne mieszanki i przyprawy SMAKOVITA pozwola
na uzyskanie smakowitych wyrobdw typu szyn-
ki i poledwice z piersi w wersji wedzonej lub
pieczonej, kietbasy z fileta, miesa pieczonego
w galarecie. Oferta SMAKOVITA w tej grupie pro-
duktow obejmuje rowniez przyprawy i mieszan-

ki przyprawowe dekoracyjne, ktére wprowadza
urozmaicenie do Panstwa oferty wyrobdw go-
towych, podnoszac nie tylko walory smakowe
produktu ale czynigc go bardziej oryginalnym.
Szczegolnie polecamy wersje z dodatkami suszy
owocowo-warzywnych do fileta z pomarancza,
kietbasy hawajskiej (ananas i kawatki papryki)
czy mieszanke na bazie orientalnego curry. Pole-
camy aromaty i mieszanki do wyrobow z udzia-
tem gesiny, ktéra ostatnio staje sie znowu coraz
bardziej popularna.

Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Jako dodatek do
Sypki proszek barwy zétto-zielonej z widocz- pzrgﬁjgrl:tc;rv)v g;g;g?’
Aromax przyprawa M613200001 do 30g/ | nymidrobinkami przypraw. Mieszanka przy- soja, gor- MSG é\n>ilje é/robiow h
orientalna kg prawowo-aromatyczna z dominujgcg nutg czyca glub = dodatkieXn
curry i pieprzu, z widoczng natka pietruszki. drobiu, jako
posypka.
. . Produkty drobio-
Proszek barwy bezowo-brazowej. Mieszanka ' .
Aromita Drobiowa + | M612100105 | 2-4g/kg | aromatyczna o dominujgcej nucie kurczaka, Sojaja?:;eko’ MSG dvéebjjll?gn%%s;jg;
delikatnie pieczonego. rosofowych.
Proszek barwy bezowej. Kompozycja Produkty drobio-
Aromita Indyk Gril- aromatyczna oparta na nutach miesnych, gluten, we, szczegolnie
lowany ile7 18070 59/kg delikatnie podkreslonych nutami przyprawo- mleko i zindyka.
wymi pieprzu i imbiru. *
' ’ . ) Produkty blokowe
) ) Sypki proszek o barwie bezowej. Aroma- ’ .
Aromita Mielonka - - soja, gluten, MS- konserwy, dodatek
Drobiowa U M611008501 | 59/kg tyczna m‘?;iza?nkg_grggcrugwac?m nutach mleko G+Ry do kietbas srednio-
& yeh. rozdrobnionych.
" Proszek o barwie bezowej. Mieszanka aro- " Produkty drobio-
Aromita Szynka M611001701 5g/kg | matyczna o dominujgcych nutach miesnych, soja, gluten, MSG we, szczegdlnie do
Miodowa : mleko
szynkowych z mocnym akcentem miodu. szynek.
L ®
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Produkt

Aromita Szynka
z Drobiu

Aromix Indyk
Maslany

Aromix Indyk Pie-
czony |

Aromix Kostka roso-
towa drobiowa

Aromix Poledwica
Drobiowa

Aromix Szynka
Indycza

KTM

M611009201

M631028001

M671007301

M611011905

M631007601

M611100001

Dawka

3g/kg

179/kg

5g/kg

10g9/kg

69/kg

49/kg

Opis/Zastosowanie

Proszek o barwie kremow-bezowej. W smaku
delikatne nuty miesne, lekko stodkawe,
wygtadzone nutami mlecznymi.

Proszek barwy kremowej. W smaku domi-
nujace nuty miesa biatego oraz nuty masta
(masto w proszku).

Proszek barwy bezowej. Mieszanka aro-
matyczno-przyprawowa oparta na nutach
miesnych drobiowych lekko pieczonych,
wzbogacona dodatkowo akcentami przypra-
wowymi (pieprz, czosnek, gorczyca, imbir).

Proszek barwy kremowo-bezowej.Mieszanka

oparta na aromatach i ekstraktach warzyw-

nych, o dominujacej nucie rosotu drobiowe-
go, z mocnym akcentem warzywnym.

Proszek barwy bezowo-oliwkowej. Kom-
pozycja oparta na nutach przyprawowych
i naturalnym ekstrakcie z kurczaka.

Proszek barwy kremowo-bezowej. Kompo-

zycja aromatyczna o dominujacych nutach

miesno-bulionowych, podkreslona nutami
przyprawowymi: pieprzu i czosnku.

Alergeny MSG/RYB
mleko brak
mleko, jaja,
soja brak
gluten, soja,
gorczyca, MSG
SO2
jaja, soja,
mleko, seler MSG
gluten, soja MSG
soja, mleko MSG

Uwagi

Produkty drobio-
we.

Produkty drobio-
we, szczegdlnie do
miesa jasnego.

Produkty drobio-
we.

Jako dodatek do
produktéw drobio-
wych lub jako baza

smakowa do wy-

robéw miesnych,

gdzie pozadane sa

nuty rosotowo-wa-
rzywne.

Produkty drobio-
we.

Produkty drobio-
we.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach
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Do wyrohow podrobowych i pasztetow

Wedliny podrobowe s3 to przetwory wyprodu-
kowane z solonych lub peklowanych podro-
bow, miesa i ttuszczu, w ostonkach naturalnych,
sztucznych lub w formach, z dodatkiem lub bez
krwi spozywczej. Sg przyprawione, parzone lub
pieczone i ewentualnie wedzone. Najpopular-
niejsze z nich to watrobianki, pasztetowe, pasz-
tety, salcesony i kiszki czy kaszanki.

Stoét polski od dawna zwigzany jest z tego typu
produktami. W tym przypadku tak samo jak dla

kietbas czy wedzonek oferta SMAKOVITA obej-
muje tradycyjne polskie smaki oparte na regio-
nalnych recepturach. Do ich kompozycji uzyto
takich przypraw, zi6t i warzyw jak: cebula, mar-
chew, pietruszka, grzyby, majeranek. W przy-
padku pasztetéw polecamy naszym klientom
aromaty oparte na winie czy posypki owocowe
oraz musli. Kiszki i salcesony odzwierciedlajg
smaki nowosadecczyzny, mazowieckiego czy
kurpiow.

Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Proszek barwy kremowo-bezowej. Mieszanka
Aromax Pasztecik smakowa o delikatnym smaku, bazujaca na mleko, seler,
Kremowy M640003101 | 11a/kg cebuli, wzbogacona dodatkowo pieprzem, SO2 brak Fasziey.
czosnkiem i imbirem.
Sypki proszek barwy kremowo-bezowe;j.
Aromax Pasztet Mieszanka smakowa o dominujacych nutach | mleko, soja, Pasztety.
Wiejski Il M640001604 | 10g/kg cebuli, pieprzu i majeranku, delikatnie pod- SO2 MSG *
kreslona nutami miesnymi.
Proszek o barwie bezowo-pomarariczowej
z widocznymi czastkami warzyw i przypraw. :
Azrc\;(/gz?; F\)/s;f;?t Me40008501 | 44g/kg | Kompozycja oparta na nutach warzywnych S?é?’e:nsl%k; ' brak Pasztety.
Y (cebula, marchew, pietruszka) wzbogacona !
nutami migsnymi i przyprawowymi.
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Produkt

Aromax Przyprawa
Kremowa

Aromax Zemlok
Opolski

Aromix Pasztet Boro-
wikowy

Aromix Pasztet
Domowy

Aromix Pasztet Smie-
tanowy

Aromax Salceson L

KTM

M613100001

M640008601

M631010901

M631000901

M631014905

M640009101

Dawka

6-10g/
kg

169/kg

35g/kg

69/kg

8g/kg

169/kg

Opis/Zastosowanie

Proszek barwy kremowo-bezowej z widocz-
nymi drobinkami przypraw. Kompozycja
przyprawowa oparta na pieprzu, podkre-

$lona dodatkowo gatkg muszkatotowa
i gorczyca.

Mieszanka brunatno-bezowa, smakowo
nawigzujgca do tradycyjnej kaszanki z Dol-
nego Slaska, o dominujacych nutach cebuli,
pieprzu i majeranku oraz z delikatnym akcen-
tem cynamonu.

Proszek o barwie bezowo-brazowej,
z widocznymi kawatkami grzyboéw i cebuli.
W smaku dominuja nuty grzybowe, lekko
stodkawe i bulionowe.

Mieszanka barwy brunatno-pomaranczowe;j.
Mieszanka przyprawowo-aromatyczna opar-
ta na nutach cebuli, pieprzu i gatki musz-
katotowej, delikatnie podkreslona nutami
watrobowymi.

Proszek barwy kremowej. Nadaje delikatny,
mleczno-$smietanowy smak, pokreslony
nutami przyprawowymi, gtéwnie: cebuli

i czosnku. Dostepna wersja bez MSG

Proszek barwy kremowej z widocznymi
czastkami warzyw, Mieszanka warzywno-
-przyprawowa o atrakcyjnie wygladajacych
akcentach pomararficzowej marchwi i zielo-
nej natki pietruszki zdominujgcymi nutami
bulionowymi podkreslonymi pieprzem
i czosnkiem.

Alergeny

sOja, gorczy-
ca, mleko

mleko, SO2

SO2, laktoza,
soja, seler

soja, mleko,
seler, gorczy-
ca, SO2

SO2

soja, mleko,
seler, gorczy-
ca, SO2

MSG/RYB Uwagi
MSG Pasztety.
brak Kaszanki.

MSG+Ryb Pasztety.
brak Pasztety.
MSG+Ryb Pasztety.
brak Salcesony.

* - srodek wystepuje w kilku wersjach
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Do wyrobow blokowych

Wyroby blokowe sg to produkty miesne wyko-
nane z surowcow miesno- ttuszczowych o za-
chowanej lub czesciowo zachowanej strukturze
tkankowej lub rozdrobnionych, peklowanych
oraz solonych z ewentualnym dodatkiem su-
rowcow uzupetniajacych. Przyprawione podda-
ne obrobce cieplnej w formach lub ostonkach
zachowujacych ich ksztatt. W zaleznosci od
stopnia rozdrobnienia surowcéw miesno-ttusz-
czowych wyroby blokowe dzielg sie na:

a. drobno rozdrobnione - surowce miesno-
-ttuszczowe zostaty rozdrobnione na czastki
o wielkosci ponizej 5 mm,

b. Srednio rozdrobnione — powyzej 50% su-
rowcoéw miesno-ttuszczowych zostata roz-
drobniona na czastki o wielkosci od 5 do
20 mm,

C. grubo rozdrobnione — powyzej 50% surow-
cOw miesno-ttuszczowych zostata rozdrob-
niona na czastki o wielkosci powyzej 20 mm.

smakol/(ﬁ

Do najbardziej znanych i lubianych zaliczamy
szynki konserwowe, mielonki i rolady. Obok tek-
stury, koloru wazny jest smak i aromat tych pro-
duktoéw i tutaj SMAKOVITA oferuje ponad kilka-
dziesigt rozwiagzan dostosowanych do tej grupy.
Mieszanki oparte sg na takich przyprawach jak
pieprz, cebula, lis¢ laurowy czy czosnek. Wybra-
nym towarzyszy nuta bulionu. Polecamy je do
konserw miesnych, pieczeni rzymskich.

29



Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
. . Szynki gotowane,
Proszek barwy brazowo-bezowej. Aroma- )
Aromita Euroszynka Vilol ZUICENS dok4g/ tyczna mieszanka nadajaca mocny i inten- soja, ?‘ﬁtem' MSG kwi/k;Oby b|0kfwe’
M612000301 g sywny zapach oraz smak miesny. mleko ietbasy s*zyn owe.
- . . Produkty blokowe,
. ' Proszek barwy biatej z odcieniem bezowym. '
Arom%;?o!\l/shke;onka M611001001 5g/kg Mieszanka aromatyczna o mocnym mielon- soja MSG égnggg\gg groeddantgf
kowym smaku i zapachu. rozdrobnionych.
Prqszek barwy bezowo-zielonej. Kompo- F;rr(;(; T:% zlg(lj(gt\gf
Aromita Staropolska | M613001201 dokgg/ ng;ﬁ:;? arzﬁtggﬁ;cc);ycagtﬁ an'z Sgg%%{géﬁg soja MSG do medzoget iin-
) J nych produktow
czosnku i liscia laurowego. miesnych.
Proszek barwy kremowo-brazowej. Kompo- Produk
. > . ty blokowe,
Aromita Szynka zycja smakowa oparta o nuty migsno-szyn- , rogukh )
Delikatesowa M615200001 49/kg kowe, delikatnie podkreslone akcentami soja, mieko MSG szyr:/bgl\j\c/);ser
przyprawowymi. )
sypki proszek o barwie kremowo-bezowej. dukty blok
: Mieszanka aromatyczno-przyprawowa, z do- : produkly bIOKOWE,
SM?ES)\S/SAng%m'X M612000205 | 6g/kg minujgcymi nutami migsnymi - © mocnym Sojfﬁlge‘ﬁgem' MSG Sgn;‘igégg ?r%%?fgf
Y smaku i zapachu, podkreslonymi delikatnie drobni h
pieprzem. rozdrobnionyc
Proszek barwy bezowej. Mieszanka aroma- Produkty bloko-
Aromita Szynka tyczna o dominujacych nutach miesnych A we,szczegdlnie do
Konserwowa M6T1001501 >9/kg konserwowych wzbogacona nutami przy- soja, mleko MSG szynek konserwo-
prawowymi. wych.
Produkty blokowe,
. do4g/ | Sypki proszek barwy biatej. W profilu smako- ) dodatek do kietbas
AromitaWotowa + | M612101105 kg wym dominuje gotowana wotowina. s H5G sredniorozdrob-
nionych.
Proszek barwy kremowo-bezowej. Komplet-

Aromix Gulasz na mieszanka przyprawowo-aromatyczna gorczyca, Produkty blokowe,
Angielski M631001401 59/kg o nutach przyprawowo-miesnych (pieprz, soja, gluten MSG konserwy.
czosnek, ziele angielskie, lis¢ laurowy).

) . R : Produkty blokowe
. Proszek o barwie bezowej z widocznymi : g
Arom\>,<\ALeuar;cheon M632000501 | 2-4g/kg | drobinkami przypraw. Mieszanka o dominu- | soja, mleko MSG d?gadfié?oozglgg?s
jacym smaku szynki gotowanej. nionych.
. ) B Produkty blokowe,
o Proszek barwy kremowo-bezowej. Dominu- ) '
Ar;)gxé\{ly\ilz?gka M631007301 89/kg jaca nuta miesna, w tle nuty pieczeniowe S?éi,; n;é‘e(f?’ MSG égnég\égs’ ?r(é?jantii
oraz przyprawowe (pieprz, czosnek). rozdrobnionych.
Proszek bezowo-brazowy. Mieszanka
Aromix Pieczen aromatyczno-przyprawowa, z dominujaca " Pieczenie.
Cebulowa eSO 59/kg nuta cebuli, podkreslona pieprzem i nutami e s *
warzywnymi.
) Proszek o barwie bezowej. Mieszanka aro- .
Aromix Szynka M631021701 69/kg matyczno-przyprawowa, oparta na nutach brak brak Wedzonki, wyroby

Wieprzowa

gotowanej szynki podkreslone nuta pieprzu.

blokowe.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach
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Do wyrobow garmazeryjnych

Produkty z tej grupy ufatwiaja codzienne zycie
gospodarstwom domowym nadajac mu smakul.

Wyrobami garmazeryjnymi nazywamy wszel-
kiego rodzaju zimne przekaski z miesa, ryb, jaj,
warzyw, kanapki, sosy zimne, przekaski gorace,
dania barowe. Wyroby garmazeryjne mozna
podzieli¢ na kilka grup: wyroby gotowe, pot-
produkty, wyroby kulinarne, niemiesne wyroby
garmazeryjne, potprodukty z miesa i podrobdw,

wyroby gotowe z miesa i podrobow, wyroby
gotowe z dodatkiem surowcoéw miesnych, sa-
tatki i galarety. Najbardziej lubiane z nich to
pierogi, pasztety czy krokiety z miesem, pizza,
galarety z miesem. SMAKOVITA posiada w swej
ofercie aromatyczne mieszanki przyprawowe
ktére nadadza pozadany smak wyrobom. Szcze-
golnie polecamy te do produkcji hamburgerdw,
kebaba czy gyros.

Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Proszek barwy kremowo-pomarariczowej
z widocznymi kawatkami cebuli. Mieszanka soja, mleko, Hamburgery,
Aromax Hamburger | M640001520 | 209/kg o dominujacych nutach miesno-przyprawo- SO2 G miesa kulinarne.
wych (cebula, pieprz).
Sypki proszek barwy pomarariczowej z wi- Wyrob .
Aromax Hambur- docznymi czastkami cebuli. Nadaje petnie soja, mleko, yroby garmaze
gerliD M640006320 | 20g/kg smakowitosci, wzbogacajac produkty w nuty SO2 MSG rngaegézzrege?lme
migsno-przyprawowe. gery.
Proszek o barwie bezowo-pomaranczowej
z widocznymi czastkami przypraw i warzyw. Kebab -
Aromax Kebab Kompletna mieszanka oparta na przypra- gluten, gor- Sty Pl
Chicken Me40007501 | 20g/kg wach i ekstraktach przypraw, o charakte- czyca, SO2 MSG nrlr?i Dgegiig?ee go
rystycznych nutach orientalnych (papryka, & 90.
czosnek, curry).
Proszek parwy bezowej z widocznymi
Arormax Kebab czastkami warzyw i przypraw. Aromatyczna Kebaby, zaréwno
Muster M640007601 | 20g/kg mieszanka o dominujacych nutach zioto- mleko, SO2 MSG do miesa czerwo-
wych podkreslonych stodkoscia cebuli oraz nego, jak i biatego.
smakowitoscig czosnku.
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Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
. ' Wyroby formowa-
Proszek barwy bezowo-brazowej. Kompletna q
Aromax Kulinarny | M640000525 | 28g/kg | mieszanka funkcjonalno-smakowa. O domi- SOJa,Sgéeko, MSG Wneéggmbe:;;gszré
nujacych nutach cebulowo-pieprzowych. Y %/J%e
Sypki proszek barwy kremowo-pomararnczo- .
o do 30g/ wej, z widocznymi czastkami cebuli. W sma- soja, mleko ngyggt)syzgzag&ﬁiee
Aromax Stowianski | M640000005 kg ku dominuja nuty przyprawowo-miesne 0 MSG haﬁburgery
(mocny akcent plecpertz)a,“)z’ramany stodkoscia pieczenie, kotlety.
Proszek barwy bezowej. Mieszanka aroma-
Aromix Golonka tyczna oparta na nutach miesnych, lekko " g
Drobiowa VoS IBCT SN 79/kg konserwowych, podkreslonych akcentami Sofe L Colarc
przyprawowymi (pieprz, lis¢ laurowy).
Proszek o barwie pomaranczowej z wi-
Arormix Sos Amery- docznymi drobinkami przypraw. Mieszanka | soja, mleko, Wyroby garmaze-
karski M631005401 79/kg przyprawowo-aromatyczna oparta na bazie gorczyca, MSG ryjne, szczegdlnie
papryki, cebuli i pieprzu, delikatnie ztamana SO2, hamburgery.
dodatkiem curry.
Sypki proszek o barwie pomarariczowej, z wi-
docznymi drobinami przypraw. Aromatyczna | ¢ oo o Wyroby garmaze-
Aromix Teksariski IV | M631023901 | 8g/kg mieszanka przyprawowa o dominujacych Jcégsoz y MSG ryjne, szczegolnie
nutach cebuli, pieprzu, papryki delikatnie ! hamburgery.
podkreslona kardamonem/kminkiem.

Przyprawowe posypki dekoracyjne to produk-
ty otrzymane przez zmieszanie réznych sktad-
nikébw w proporcjach wagowych ustalonych
recepturg w zaleznosci od ich rodzajow. Oferta
SMAKOQOVITA to niespotykane kompozycje orga- ta.
noleptyczne wptywajgce nie tylko na smak ale

takze na wyglad produktéw. Komponujemy je
7 7iot, przypraw, suszéw warzywnych i owoco-
wych. Ich ilo$¢ jest nieograniczona — zalezy tylko
od inwencji kreatora oraz akceptacji konsumen-
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Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB
Proszek barwy pomararficzowej. W smaku dominujg nuty '
Aromax Posypka do boczku | M640004501 | do 30g/kg paprykowo-czosnkowe. soja, SO2 MSG
) Proszek barwy brazowo-rdzawej. W smaku dominuja
Aromax Posypka do kaczki | M640009001 10g/kg nuty korzenne, zmfamane czosnkiem i ostroécia, SO2 brak
Proszek barwy pomaranczowej z widocznymi kawatkami
Aromax Posypka Kminkowa | M640005901 | do 30g/kg | kminku. W smaku dominujg nuty paprykowo-czosnko- SO2, soja MSG
wo-kminkowe.
Sypki proszek o barwie pomararnczowej z widocznymi
Aromax Posypka Primavera | M631030601 | do 30g/kg | czastkami przypraw i warzyw. W smaku dominuja nuty brak MSG
paprykowo-pieprzowo-czosnkowe.
Proszek barwy bezowej z widocznymi czastkami warzyw
Aromix Posypka do Szynki i przypraw (cebula, czosnek, pieprz, kminek). Doskonata
Pieczonej ile7 IBGEALT zdpp kompozycja jako posypka szczegdlnie do wyrobow rileise, SO2 Sk
pieczonych.
) Sypki proszek o barwie bezowej z widocznymi drobin-
Aromix Posypka Swiateczna | M631027101 zdpp kami przypraw. W smaku dominuje gozdzik zlamany brak brak
nutami owocowymi.
Mieszanka o barwie bezowo-zelonej, grubo rozdrob- 5618, e
Dekormix Drobiowa M606002601 | do 30g/kg | niona. Oparta na papryce, ziotach, podkreslona nutami Jo’rcz & MSG
orientalnymi. Yorezy
. ) Mieszanka grubo rozdrobniona, z widocznymi: papryka,
Dekormix Jesienny M606000005 zdpp marchwia, gorczyca i pieprzem. gorczyca brak
Mieszanka grubo rozdrobniona barwy oliwkowo-zio-
Dekormix Lesny M606000505 zdpp towej. Zawiera: pieprz, czaber, koper, mieszanke ziot, SO2 brak
czosnek, szczypiorek, ziele angielskie.
Mieszanka grubo rozdrobniona, barwy czerwono-oliw-
Dekormix Mozaikowy M606000405 zdpp kowej z widocznymi ptatakami czosnku. Dominujace SO2 brak
przyprawy: czosnek, papryka, cebula.
Mieszanka barwy brazowo-oliwkowej z widocznymi
kawatkami przypraw. Dominujace nuty paprykowo-
Dekormix Mysliwski M606002505 | do 30g/kg -cebulowe, podkreslone dodatkami ziét (czabru) oraz soja MSG
przypraw (kminku, ziela angielskiego, liscia laurowego
i jatowca).
Dekormix Pieczeniow M606002401 2dp Mieszanka grubo rozdrobniona, zawierajagca m.in. cebule, luten. SO2 brak
Y P czosnek, pieprz, marchew i pietruszke. 9 '
" : . Mieszanka o barwie szaro-brazowej. W smaku oparta SO2, s0ja,
Db ety HieUEeATLN =righe 0 pieprz, w tym pieprz ziotowy oraz czosnek. gorczyca i
: ’ Mieszanka grubo rozdrobniona, zawierajaca w swoim SO2, gor-
Dekormix Super Mix M606003701 zdpp sktadzie m.in. Gorczyce, papryke, cebule, kminek, pieprz. czyca brak
Dekormix Wioski 1B | M606004001 | 10g/k Mieszanka barwy pomarariczowej. W smaku wyczuwal- brak brak
9/Kg ne nuty paprykowo-cebulowo-ziotowe.
) s Mieszanka grubo rozdrobniona, oparta na: gorczycy,
Dekormix Zbojnicki M606003205 zdpp papryce, cebuli, kminku i pieprzu. SO2 brak
L ®
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| romax® romax®  Aromax® ‘ Aromax®
posypka do boczku posypka kminkowa posypka do kaczki posypka primavera

| Armix® Dkrmix® Dekormix®
posypka do szynki posypka $wiateczna drobiowa lesny
pieczonej

D .
Dekormix® Dekormix®
mysliwski smakowity

Dekormix®
jesienny

' \V
Dekormix® Dekormix® Dekormix® Dekormix®
super mix wioski lll B pieczeniowy zhojnicki
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Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Jako dodatek do
Aromat Gatki Musz- Proszek barwy kremo-bezowej. W smaku produktow mie-
katotowej L 1g/kg mocnha aromatyczna gatka muszkatotowa. brak brak snych i garmaze-
ryjnych.
Jako dodatek do
Proszek barwy biatej. W smaku wyczuwalna produktow mie-
Aromat Kolendry | M611008201 19/kg charakterystyczna nuta kolendry. brak brak snych i garmaze-
ryjnych.
Jako dodatek do
) Proszek barwy kremowej. Kompozycja produktow mie-
Aromat Majeranku | M631026301 | do 1g/kg aromatyczna o nucie majeranku. brak brak snych | garmaze-
ryjnych.
Jako dodatek do
) ) Proszek barwy kremowej. Kompozycja produktéw mie-
Aromat Miodu M631019401 | 0,1-1g/kg aromatyczna o nucie miodu. mleko brak snych | garmaze-
ryjnych.
Proszek o barwie oliwkowej. Mieszanka
M611007102 aromatyczna o mocnej, naturalnej nucie Ja:;%g?%ff/e;??
Aromat Pieprzu M611007101 1-3g/kg pieprzu czarnego. Doskonata propozycja do mleko brak spn chi armazeef
wzmochnienia aromatycznosci produktow Y ; r? o
miesnych. yjnyen.
Jako dodatek do
Aromat Pieprzu Proszek barwy kremowej, o dominujacej produktow mie-
Biatego M6T1005101 19/kg nucie pieprzu biatego. brak brak snych i garmaze-
ryjnych.
Aromax Metka Proszek barwy bezowej. W smaku dominuja- SO2,
Cebulowa I HEANTOTEDY 109/kg ce nuty: cebula i pieprz. mleko MG Metka.
Jako dodatek do
) . . L ) duktéw mie-
Sypki proszek barwy bezowej. Dominujace SO2, soja, ~ procu T
Ar%ngaszi’crggr:z;wa M640007701 159/kg nuty: pieprz, majeranek, gorczyca, jatowiec, mleko, Gi/Eyb fy?%;@g gsi?eagzgl»
ztamane nutami cebuli i czosnku. gorczyca nie polecany do
dziczyzny.
Mieszanka barwy bezowej z widocznymi SO2,
Arorggxsiqrélycpﬁawa M640008301 22g/kg kawatkami przypraw. W smaku dominuje gorczyca, MSG Smalec.
cebula, czosnek i pieprz. mleko
Sypki proszek barwy kremowo-bezowej.
. Mieszanka aromatyczna wzmacniajaca sma- :
Aromita Booster M611009901 2g9/kg kowitosé wyrobdw miesnych, polecana jako brak brak Produkty miesne.
zamiennik glutaminianu sodu.
Proszek barwy oliwkowej. Mieszanka aroma-
Jako dodatek
; ] M612000105 - tyczna oparta na nutach przyprawowych f z
Aromita Drobiowa M612000101 2-49/kg o dominujacym pieprzu, podkreslona nutami soja MSG don?iroscrimulé;ow
bulionowymi. esnych.
) . ) Aromaty i podsta-
) ) Proszek barwy kremowej do bezowe;j. . ; }
Aromita Garlic M611000901 | do 4g/kg W smaku naturalna nuta czosnku. soja MSG wowe mieszanki
smakowe.
Proszek barwy bezowej. Mieszanka przypra- Prg?;cg);\/lzgv'\\;\ief
- wowo-aromatyczna doskonale maskujaca Priivigiva/ W
AT MiEsiEr M611012801 2g/kg niekorzystne nuty od MOM-u. Dodatkowo brak brak Csazgéeé;é)\,\r/\lwggﬁ/:i
wzbogacona o nuty przyprawowe: imbir duk ko-
i kolendre. PIREULTEy WRfEeIe-
wydajne.
Proszek barwy kremowo-oliwkowej. Jako dodatek
Aromita Pieprzowa | M611002201 5g/kg Mieszanka aromatyczna o naturalnej nucie brak brak do produktéw
pieprzu czarnego. miesnych.
Sypki proszek o barwie bezowo-szarej.
Mieszanka przyprawowo-aromatyczna Jel® dledkiel
Aromita Przypra- o dominujacej nucie pieprzu wzmocniona <Ol 1S
wowa |l LSO 19/kg dodatkowo gatka muszkatotowsq i jatowcem. brak brak don?irosiuléﬁow
|dealna kompozycja jako dodatek wzbogaca- &snyen.
jacy produkty w nuty przyprawowe.
Proszek barwy zéttej. Mieszanka o nutach Bazy, mieszanki
) warzywnych, wzmacniajaca ogéing smako- ) wzmacniajace
Aromita Warzywna | M611013005 zdpp witos¢ oraz uwypuklajgca nuty kierunkowe soja, seler brak i podkreslajace
produktéw. smak.
Proszek barwy kremowo-bezowej. Mieszan-
ka bazowa stanowigca idealng podstawe gluten, Jef® clodkiak
Aromix Baza Aroma- smakowa do wszelkiego rodzaju produktéw | jaja, soja, .
tyczna ilea I IE L 359/kg miesnych, wzmacniajaca naturalne nuty mleko, L podﬁgxc’ggzgma
miesne i wprowadzajaca delikatny przypra- seler '
wowo-warzywny podktad.
L ®
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Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny MSG/RYB Uwagi
Proszek barwy zéttej z widocznymi czastkami
B ’ ) warzyw i przypraw. Kompletne rozwigza- jaja, soja, ~
é)??:kgit?n M631021905 2(3%(;“” nie, do przygotowania bulionu o smaku seler, GTF% b Bazgtzrgglé?ma do
Y Y kury gotowanej podkreslonej wywarem gorczyca y ’
warzywnym.
Proszek barwy pomararczowej. Kompletny
Aromix Metka toso- srodek do metki, nadajacy barwe pomaran- soja,
siowa Il el 10gkg czowa oraz aromatyczny smak wedzonej mleko, MSG Metka.
papryki, ztamany akcentem pieprzu.
Proszek barwy kremowo-zottej. Mieszanka .
Aromaty i podsta-
’ aromatyczno-przyprawowa, o warzywnych | gorczyca, MS- ; »
Aromix Smaczek M631012101 | do 2g/kg nutach, idealnie nadajaca podstawe smako- | soja, seler | G+Ryb Wozvrﬁarﬁcl)evizeank\
wa wszelkim produktom. ’
Proszek o barwie bezowo-brazowej. Mieszan-
ka aromatyczno-przyprawowa wzmachiajaca luien (jgkorgggsgg\lfv
Aromix Super Smak | M631004401 19/kg i uwypuklajgca miesnos¢ i smakowitosc sg'a 502 MSG I’TE)I Sveh
produktéw miesnych, delikatnie wzmocnio- Ja, &spyen.
na przyprawami: czosnkiem i pieprzem.
Mieszanka barwy pomararczowejz wi-
Smarowidto Kaszub- . docznymi kawatkami przypraw. W smaku )
skie M611012101 | 20-25g/kg dominujace nuty czosnkui, cebuli | pieprzu, gorczyca MSG Smarowidta.
podkreslone ziotami.

* - $rodek wystepuje w kilku wersjach

Ofer giIIwa

Przyprawy grillowe SMAKOVITA to najlepsze
rozwigzanie dla produktow, ktére polscy kon-
sumenci wprost uwielbiaja. Nasza oferta obfitu-
je w popularne pozycje, przy pomocy ktérych
powstajg wysmienite kietbasy cienkie: kietbasa
podwawelska, kietbasa slagska i pikantna. Przy-
prawy grillowe SMAKOVITA sktadajg ukton naj-
chetniej wybieranym przez Polakéw daniom.
Ich inspiracjg sg znane nam wszystkim skojarze-
nia smakowe. Proponujemy np. mieszanke do
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kietbas z dodatkiem nuty chrzanu.

Nie zapomnielismy tez o miesach, ktére — obok
kietbas — sg najczesciej przygotowywanym pro-
duktem na grilla. Przyprawy grillowe SMAKOVI-
TA obejmujg marynaty i glazury sypkie nadajace
soczystos¢ i smak miesu wieprzowemu, drobio-
wemu i wotowemu. Obok inspiracji czysto pol-
skich proponujemy takze, popularne dzis, nuty
smakowe nawigzujace do orientu czy amery-
kanskiej klasyki w rodzaju sosu BBQ.
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Produkt

Aromix Kietbasa
o smaku chrzano-
wym

Aromix Zwyczajna

Ekstra

Aromax Kietbasa
Cebulowa

Aromax Szlachecka

Aromix Podwawel-
ska IV

Aromix Slaska Extra

Aromix Grillowa
Pikantna

Aromix Kietbasa
NiedZzwiedzia

Aromix Kietbaski
o smaku ketchupu

Aromax Stowianski

Aromix Teksanski IV

Aromax Hambur-
gerliD

Aromax Kulinarny

Aromax Frykadela
Drobiowa

Aromax Frykadela
Wieprzowa

KTM

M631018501
M631018506

M631003601

M640002501

M640003401

M631002901

M631010501

M631007201

M631013101

M631020801

M640000005

M631023901

M640006320

M640000525

M611006401

M611006301

Dawka

209/kg

6g/kg

289/kg

11g9/kg

4g/kg

6g/kg

79/kg

100/kg

249/kg

do 30g/kg

89/kg

20g/kg

28g/kg

12 g/kg

12 g/kg

Opis/Zastosowanie

Proszek o barwie bezowo-pomaranczowej z widocznymi czastka-
mi przypraw. W profilu smakowym dominuje nuta chrzanu, w tle
delikatnie wyczuwalne nuty przyprawowo-miesne.

Sypki proszek barwy pomarariczowej z widocznymi drobinkami
przypraw. Smakowo dominujace nuty czosnku i pieprzu, z niewiel-
kim dodatkiem majeranku.

Sypki proszek barwy kremowo-bezowej. Mieszanka przyprawowo-
-aromatyczna, z dominujgcymi nutami cebuli i pieprzu, podkre-
$lona papryka, gatka muszkatotows i dodatkowo wzbogacona
nutami migsnymi.

Sypki proszek barwy bezowej. Mieszanka przyprawowo-aroma-
tyczna, o dominujacych nutach pieprzu i czosnku, z widocznymi
ziarnami gorczycy, delikatnie podkreslona jatowcem.

Proszek barwy bezowej. Mieszanka aromatyczno-przyprawowa
o dominujacych nutach pieprzu i czosnku, delikatnie podkreslo-
nych gatka muszkatotowa.

Proszek o barwie jasnopomarariczowej. Kompozycja przyprawo-
wo-aromatyczna oparta na czosnku, pieprzu, gorczycy, wzbogaco-
na dodatkowo nutami miesnymi oraz podkreslona nuta kolendry.

Proszek barwy jasnoceglastej z widocznymi drobinami przypraw.

Mieszanka przyprawowo-aromatyczna, o dominujacych nutach

pieprzu, czosnku i gatki muszkatotowej, podkreslona przez nuty
ziotowo-miesne.

Proszek barwy pomarariczowej z widocznymi czastkami przypraw.
Przyprawowa kompozycja oparta na nutach czosnku, w tym
czosnku niedzwiedziego, pieprzu, gorczycy, kolendry, majeranku
i ziela angielskiego, z miesnym ttem.

Proszek barwy pomarariczowo-czerwonej. Kompozycja warzyw-
no-przyprawowa o dominujacym smaku ketchupu, delikatnie
ztamanym nutami ziotowymi (oregano, bazylia). Dodatkowym

atutem sg widoczne ptatki pomidora.

Sypki proszek barwy kremowo-pomararniczowej, z widocznymi
czastkami cebuli. W smaku dominuja nuty przyprawowo-miesne
(mocny akcent pieprzu, ziamany stodkoscia cebuli).

Sypki proszek o barwie pomaranczowej, z widocznymi drobinami

przypraw. Aromatyczna mieszanka przyprawowa o dominujacych

nutach cebuli, pieprzu, papryki delikatnie podkreslona kardamo-
nem/kminkiem.

Sypki proszek barwy pomararficzowej z widocznymi czastkami
cebuli. Nadaje petnie smakowitosci, wzbogacajac produkty w nuty
miesno-przyprawowe.

Proszek barwy bezowo-brazowej. Kompletna mieszanka funkcjo-
nalno-smakowa. O dominujacych nutach cebulowo-pieprzowych.

Mieszanka smakowa dedykowana do wyrobow formowanych tj.
frykadele, kotlety czy hamburgery, o barwie jasno bezowej z duzg
iloscig grysu cebuli. Smak z dominujaca nuta cebuli i czosnku oraz

pieprzu.

Mieszanka przypraw o barwie ciemno bezowej z duzg iloscia
pieprzu i cebuli grys, z wyrazng nutg majeranku i delikatna gatki
muszkatotowej. Przeznaczona do wyrobdw formowanych.

Alergeny

soja, mleko, gorczyca,
seler, SO2

gorczyca, mleko

SO2, gorczyca, mleko,
soja, gluten

gorczyca, soja, SO2

soja, gluten, SO2

gluten, soja, mleko,
gorczyca, SO2

gorczyca, mleko, seler,
soja, SO2

gluten, soja, mleko,
seler, gorczyca

soja, mleko, SO2

soja, mleko, SO2
soja, gorczyca, SO2

soja, mleko, SO2

soja, mleko, SO2

soja, mleko, SO3

gluten, soja, mleko,
SO2

smakoV(lﬁf‘
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Produkt

Marynata Czosnko-
wo-ziotowa

Marynata do Sza-
sztykow |

Marynata Drobio-
wa ll

Marynata Gruzirska

Marynata Kolska

Marynata Meksy-
kariska

Marynata Meksykan-
ska do kurczaka

Marynata do szaszty-
kow wotowych

Marynata Mysliwska
Marynata Orientalna
Marynata Parma

Marynata Curry

Marynata Wegier-
ska A
Marynata Wiosenna

Marynata Grilowa

Marynata Hot&Spicy
do skrzydetek

Marynata Libarska

Marynata Pikantna 1
(bez MSG)

Marynata Pikantna 2
(bez MSG)

Marynata Grillowa
I (bez MSG)

KTM

G864000301

G864000601

G863010701

G612010405

G864000101

G612010801

G612010901

189/T3

G864000501

M631018001

G864000001

(G864002001

G864000201

G864000401

G864001601

G864001701

G864001901

G864002101

207/T4

208/T3

Dawka

30 g/kg

30g/kg

30g/kg

30 g/kg

30 g/kg

40 g/kg

10 g/kg

40 g/kg

30g/kg

30 g/kg

30 g/kg

30g/kg

30g/kg

30g/kg

40 g/kg

40 g/kg

40 g/kg

30 g/kg

30 g/kg

30g/kg

Opis/Zastosowanie

Barwa bezowo-zétta z duza iloscia zidt tj. czaber, szczypior z domi-
nujgcym smakiem czosnku oraz delikatng nuta cebuli i pieprzu.

Barwa bezowa z duzg iolécia zielonych czesci pietruszki i szczypior-
ku. Marynata o dominujgcym smaku pietruszki z nutg musztardy,
czosnku i cebuli.

Barwa pomarariczowa z widocznymi czastkami przypraw. Maryna-
ta o0 smaku papryki, pieprzu z delikatnag nuta curry.

Barwa bezowa z delikatnym odcieniem pomaranczowym z wi-
docznymi ziotami. Dominujacy smak pietruszki z nutg czosnku,
cebuli i kolendry.

Barwa kremowo-oliwkowa z duzg iloscig ziét. Smak ziotowo-czosn-
kowy ze zdecydowang nutg oregano.

Barwa pomarariczowa z widocznymim czastkami ziét i catym
ziarnem czerwonego pieprzu. Marynata o smaku papryki z mocno
wyczuwalng nuta kolendry i czosnku oraz delikatng nutg dymu.

Barwa czerwona. Marynata o smaku papryki z delikatng nuta
czosnku i pieprzu.

Barwa pomaranczowo-zétta z duzg iolscig zielonej pietruszki.
Marynata przygotowana na bazie oryginalnej receptury na sza-
sztyki wotowe - Anticuchos pochodzace z kuchni peruwianskie).

Marynata o smaku papryki, pieprzu i kminu z mocno wyczuwalng
pietruszka.

Barwa pomararficzowa z duzg iloscig zidt oraz grysem czosnku,
cebuli i pieprzu.Smak ziotowy z nuta cebulowo-czosnkowa.

Barwa brazowo-zétta.Dominujacy smak przypraw orientalnych
z nuta pomidora i gozdzika.

Barwa pomaraniczowa z duzymi ptatkami papryki. Smak zdecydo-
wanie paprykowyi bardzo ostry.

Barwa zétta z zielonymi czastkami ziot. Marynata o orientalnym
smaku curry z delikatna nuta kminu rzymskiego.

Barwa ciemnopomaranczowa z ptatkami zielonej papryki i sma-
zonej cebuli oraz grysem czarnego pieprzu i czerwonej papryki.
Dominujacy smak papryki i smazonej cebuli.

Barwa bezowo-zétta z widocznymi ziotami, pieprzem tamanym
oraz grysem czosnku i cebuli.Marynata bardzo aromatyczna
z gtéwna nuta ziotowa tymianku i majeranku, w tle wyczuwalny
kminek, cebula i czosnek.

Barwa czewono-brunatna z widocznymi zielonymi czastkami ziét
tj. rozmaryn, oregano, tymianek. Marynata o smaku ziotowo-papry-
kowym z delikatna nutg pomidora.

Barwa pomarariczowa. Smak paprykowo-pomidorowy z nutg
czosnku, pieprzu i delikatnie wyczuwalng gatka muszkatotowa.

Barwa bezowa z widocznymi zielonymi czastkami ziot. Marynata
przygotowana na bazie oryginalnej przyprawy libanskiej przezna-
czonej do fileta drobiowego. Marynata o smaku pieprzu, czosnku

i ziela angielskiego z nuta miety i cytryny.

Barwa ciemno czerwona z widocznynymi czastkami papryki i naci
pietruszki. Marynata o smaku papryki z nuta pieprzu, czosnku
i cebuli.

Marynata o barwie pomararnczowej, smaku paprykowo-pomidoro-
wym z nutg czosnku i cebuli.

Barwa czerwono-pomarariczowa z widocznymi czastkami ziot tj.
tymianek, oregano, rozmaryn, majeranek i pietruszka. Marynata
0 smaku paprykowo-ziotowym.

Alergeny

gorczyca, SO2, soja,
mleko

SO2, soja

soja, mleko, gorczyca,
SO2

soja, mleko, SO2

soja, mleko, seler

soja, mleko, SO2

soja, SO2y

mleko, soja

Sladowe ilosci

gorczyca, SO2

gorczyca, mleko, soja,
gluten

soja, gorczyca, SO2

soja, SO2

gorczyca, mleko, soja

soja, SO2

soja, mleko, gluten,
orzechy ziemne, seler,
SO2

soja, SO2

mleko, gorczyca, SO2

soja, mleko, gluten,
orzechy ziemne, jaja,
seler, SO2

soja, SO2
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Produkt Opis/Zastosowanie Alergeny

Marynata Grillowa Marynata o barwie ciemnopomarariczowej o smaku paprykowo- "
IIG (bez MSG) GeipH02aY 25 9/kg -czosnkowym z delikatng nutg oregano. soja, mleko, 502
Marynata Pomaran- ) . . o -
o Marynata o barwie pomaranczowej z czastkami zielonych ziot
czovz/géwijlcs)\év)a GA | GB64002701 30 9/kg o smaku ziotowym z nutg pomaranczy. 502
Produkt KTM DEVVE] Opis/Zastosowanie Alergeny

Glazura BBQ ze

e M614000101 50 g/kg Barwa bezowo-pomarariczowa. Glazura o smaku tagodnego dymu mekorSe2

z dos¢ mocng nutg sliwki.

. Barwa czerwona z widocznymi czgstkami grysu czerwonej papryki. .
Glazura Sweet Chilli | M614000001 50 g/kg Glazura doée ostrayo don?ﬂnujqce?r?ude papryki,J papry soja, gorczyca, SO2

Barwa intensywnie pomarariczowa. Smak pomidora i stodkiej soja, mleko, gorczyca,
ClenuE L2g0e e HOIA0L0A01 s0ghe papryki z delikatne nutg kminu rzymskiego i oregano. SO2

Barwa pomararficzowa z zielonymi czastkami ziot. Glazura
' inspirowana kuchnig indyjska o smaku aromatycznych przypraw
GlazuraTikka 181/12 >09/kg typowych dla tej kuchni tj. kolendra, kmin rzymski, imbir z wyrazna
nutg pomidora.

mleko, gluten, SO2

Barwa jasnopomaranczowa z widocznymi czastkami grysu pieprzu
Glazura Mexican czarnego. Smak na bazie aromatéw charakterystycznych dla kuch- -

Salsa 2512 bghe ni meksykariskiej z gtéwna nuta pomidoréw, papryki, kolendry, so 502
cebuli i czosnku.

Glazura Grillowa 237/T2 50g/kg Barwa bezowa. G\azst;;i;éieéc\z%)grgsércnhsmaku grillowanych soja, SO2

smakoV(lﬁf‘ 39



Oferta dla przemystu rybnego

W przypadku produktéw tej branzy najwazniej-
sza jest $wiezo$¢, ale odpowiedni zestaw de-
likatnych przypraw do ryb potrafi wydoby¢ to,
co najsmaczniejsze. Czosnek, pietruszka, rozma-
ryn, estragon, ziarna gorczycy, suszony pomidor
— w odpowiednich proporcjach i mieszankach
dajg fantastyczne efekty. Przetworstwo rybne
ma rozmaite potrzeby: SMAKOVITA oferuje za-
rowno preparaty funkcjonalne, jak i kompozycje
przypraw do ryb.

40

Nasza specjalnoscia sg produkty wspomagajgce
solenie i dojrzewanie fileta $ledziowego typu
Matjas. Preparaty Fosmix Fish pozwalajg uzy-
skac delikatng strukture tkanki miesnej, za kto-
ra tak przepadajg polscy konsumenci. W ofercie
wzmacniajacej smak mamy naturalne przypra-
wy do ryb i mieszanki dekoracyjne, ktére znako-
micie podnoszg walory estetyczne produktu.
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Preparaty w postaci sypkiej wspomagajace, uszlachetniajace i zwiekszajace wydajnos¢ w procesie
dojrzewania ptatéw sledziowych, ktére nabierajg charakteru Matjasa

Produkt KTM Zalecane dawkowanie Opis Zastosowanie
Sypki biaty proszek na bazie cukréw i soli
sodowych kwaséw octowego i cytrynowe- P
Fosmix Fish | M720600225 5g/kg go, ukierunkowany na delikatnos¢ struktury d\?v pcrﬁ(:glfrj: félﬁtaq\g ?\L\eacti‘za‘g
tkanki miesnej; uzyskiwane wydajnosci Y Y )
okoto +20%.
Sypki biaty proszek z dodatkiem weglanu G
Fosmix Fish Il M720700010 5g/kg sodu, ukierunkowany na uzyskanie wiekszej dv?/ pcrﬁ(zglfé' Tﬁ?\g ?\E?'Za‘g
wydajnosci (powyzej +20%). Y 4 )
Sypki bialy proszek na bazie cukréw i kwasu
cytrynowego i winowego. Ukierunkowanie o .
Fosmix Fish Il M720606325 59/kg na optymalne zmiekczenie tkanki miesnej dv(\)/ pcrﬁ?ggj: félﬁt;\g ?\‘/\ig‘za‘g
i osci oraz jasnej barwy filetow; uzyskiwane Y Y )
wydajnosci okoto 10-15%.
Sypki biaty proszek na bazie cukréw, kwasu
= cytrynowego i wzmazniacza smaku; ukie- A i
(D?fzne\&/;cszh,v"v_'” M720606425 5-10g/kg runkowany na tagodna strukture miesa oraz d\?v pcrﬁ?g‘%ﬂ]' félﬁtaO\Y; i‘gﬂ?
) wyrazny, charakterystyczny smak; wydajno- Y Y )
$cina poziomie 10- 15%.
Sypki biaty proszek na bazie cukréw i soli
sodowych kwaséw octowego i cytrynowe-
o [ go,wzmocniony dodatkiem kwasu cytry- do produkdji filetow $ledzio-
Fosmix Fish R Hrzbelss s 59/kg nowego i jabtkowego, ukierunkowany na wych solonych a‘la Matjas
szybszy i agresywniejszy proces dojrzewania
filetéw; uzyskiwane wydajnosci okoto +109%.

Mieszanki dekoracyjne , smakowe lub dekoracyjno- smakowe na bazie warzyw suszonych, przy-
praw i ziot.

Produkt KTM Zalecane dawkowanie Opis
Mieszanka suszonych ptatkéw pomidora,
Aromax czosnku i przypraw ziotowych z rozmary-
posypka nem i estragonem; kolorowa i aromatyczna
pomidorowa ez Ee A0l DRR mieszanka do zastosowania w wyrobach
z ziotami zarowno w zalewach olejowych jak i na
powierzchni ryb wedzonych.
Mieszanka suszonych ptatkéw papryki
Aromax czerwonej i zielonej, czosnku i przypraw
0syDKa ziotowych z rozmarynem i estragonem;
g ryfovva M631044801 DPP kolorowa i aromatyczna mieszanka do
pz giéami zastosowania w wyrobach zaréwno w za-
lewach olejowych jak i na powierzchni ryb
wedzonych.
Mieszanka cebuli i papryki, pieprzu oraz zia-
q ren gorczycy, kminku; kolorowa i aromatycz-
Dekornr;%i Super M606003701 DPP na mieszanka do zastosowania w wyrobach
zaréwno w zalewach olejowych jak i na
powierzchni ryb wedzonych
Mieszanka przypraw i suszonych warzyw
w charakterystycznych sycylijskich barwach
Dekormix sycylijski | M606002301 DPP do zastosowania w wyrobach zaréwno
w zalewach olejowych jak i na powierzchni
ryb wedzonych.
Aromax Posypka Mieszanka suszonej natki pietruszki, szczy-
Zielona A TR0 LE? piorku i czosnku.
Dekormix Mieszanka dekoracyjno-smakowa na bazie
: M606000405 DPP suszonych warzyw (czosnek, cebula, papry-
Mozaikow!
Y ka) i mieszanki przypraw.
Mieszanka dekoracyjno-smakowa na bazie
) 3 suszonych warzyw i mieszanki przypraw
Dekormix Lesny M606000505 DPP (pieprz, czaber, koper, ziota, czosnek, szczy-
pior, ziele angielskie).

smakoV(lﬁf‘
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Produkt Zalecane dawkowanie

Mieszanka dekoracyjno-smakowa na bazie
Dekormix Jesienny | M606000005 DpPP suszonych warzyw i mieszanki przypraw
(papryka, marchew, gorczyca, pieprz).

- q Mieszanka dekoracyjno-smakowa na bazie
Pieprz cytrynowy surowiec DPP przypraw i aromatu cytryny.

Srodki zapewniajgce trwatos¢ stosowane w przetworstwie miesnym, drobiarskim i rybnym do pro-
dukcji wedlin, wyrobdw garmazeryjnych i ryb wedzonych.

Produkt KTM Zalecane dawkowanie Opis

Preparat w postaci proszku stabilizujacy
Frishita MR M400003505 0,33kg/1kg roztw. Swiezo$¢ na bazie octandw i mleczandw

0 szerokim zastosowaniu.

Preparat w postaci proszku stabilizujacy
Frishita Universal M400001605 4g/kg wyrobu got. Swiezo$¢ na bazie octandw i mleczandw

0 szerokim zastosowaniu.

Preparat w postaci proszku stabilizujgcy
$wiezos$¢ na bazie unikatowej kombinadji
sktadnikow o poszerzonym spektrum
L dziatania na drobnoustroje w tym Listerie
Frishita Plus VN M400003405 5g/kg wyr.got. monocytogenes. Stosowany do wewnatrz
iniekcyjnie lub na zewnatrz wyrobu przez
natrysk, np. natrysk plastréw przed za-
mknieciem prézniowym.

dodatki majgce zastosowanie w przetworstwie rybnym w postaci pojedyriczych zwigzkéw lub
przypraw i suszow warzywnych

Produkt KTM
Btonnik bambusowy Alba-Fibre B200 S surowiec
Btonnik grochowy 40 mesh, Chiny surowiec
Btonnik grochowy 200 mesh, UE surowiec
Btonnik pszenny Alba-Fibre W200 A surowiec
Btonnik sojowy G surowiec
Btonnik sojowy spozywczy (soy fiber) surowiec
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Produkt

Guma guar 5500 cps

Guma guar 3500 cps

Guma konjac

Guma ksantan 200 mesh

Guma ksantan 80 mesh

Guma tara

Karagen Supergel 1000, 2000

Karagen (potrafinat)

Karagen rafinat

Preparat karagenowy Bengel DX10120

KTM

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

surowiec

Glutaminian sodu surowiec

[+G Rybonukleotydy disodowe surowiec
Produkt KTM

Fosforan tréjsodowy Na3PO4 surowiec

Pirofosforan czteropotasowy (TKPP) surowiec

Pirofosforan czterosodowy (TSPP) surowiec

Pirofosforan dwusodowy (SAPP) surowiec

Polifosforan sodu (SHMP) surowiec

Regifos G (STPP granulat) surowiec

Tréjpolifosforan sodu pylisty (STPP) surowiec

smakol’(lﬁf‘
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Produkt KTM
Askorbinian sodu surowiec
Izoaskorbinian sodu surowiec
Kwas L-askorbinowy surowiec
Produkt KTM
[zolat sojowy ISOPRO 900 (nastrzyki) surowiec
|zolat sojowy ISOPRO 900EM (kuter) surowiec
Kazeinian sodu surowiec
Maka sojowa BioPro 20 L surowiec
Maka sojowa BioPro 21 surowiec
Maka sojowa BioPro 30 surowiec
Tostowana soja BioPro 50 surowiec
Produkt KTM
Acesulfam K surowiec
Glukoza (dekstroza) surowiec
Maltodekstryna niskoscukrzona surowiec
Maltodekstryna srednioscukrzona surowiec
Maltodekstryna wysokoscukrzona surowiec
Sacharynian sodu surowiec
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Produkt KTM
Benzoesan sodu (granulat, proszek) surowiec
Chlorek potasu surowiec
Cytrynian sodu surowiec
Dwuoctan sodu surowiec
Kwas cytrynowy jednowodny surowiec
Kwas cytrynowy bezwodny surowiec
Kwas sorbowy surowiec
Lakton kwasu glukonowego - GDL surowiec
Octan sodu bezwodny surowiec
Sorbinian potasu (granulat, proszek) surowiec
Produkt KTM
Cebula grys 2x2 surowiec
Cebula mielona surowiec
Cebula smazona panierowana surowiec
Cebula suszona ptatek biata surowiec
Czosnek granulowany G4 surowiec
Czosnek granulowyny G1 surowiec
Czosnek mielony surowiec
Czosnek pfatek jasny surowiec
Gatka muszkatotowa mielona 6% surowiec
Papryka czerwona grys surowiec
Papryka ostra czerwona mielona surowiec
Papryka stodka czerwona mielona surowiec
Papryka zielona ptatki surowiec

smakol’(lﬁf‘
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Produkt KTM

Papryka stodka czerwona ptatek surowiec

Pomidor suszony ptatek surowiec

Pieprz biaty ziarno 620g/! surowiec

Pieprz czarny mielony sterylizowany 20 mesh surowiec

Pieprz czarny ziarno 500g/1 oczyszczony surowiec

Pieprz czarny ziarno 500g/I sterylizowany surowiec
Produkt KTM

Skrobia modyfikowana kukurydziana Merigel 341 surowiec

Skrobia modyfikowana kukurydziana Resistamyl 345 surowiec

Skrobia modyfikowana kukurydziana Resistamyl 347 surowiec

Annato A320 WS surowiec

Agar typ 800 surowiec
Alginian sodu surowiec

Produkt KTM
Alpha lipoic acid surowiec
Beta-alanine surowiec
Chondroitin sulphate surowiec
Creatine alpha ketoglutarate 2:1 surowiec
Creatine ethyl ester HCL surowiec
Creatine HCL surowiec
Creatine nitrate surowiec
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Creatine monohydrate 200 mesh surowiec
D-aspartic acid surowiec
D-ribose surowiec
Glycine surowiec
Glucosamine sulphate 2 KCl surowiec
HMB Ca surowiec
L - arginine |- pyroglutamate surowiec
L- arginine alpha ketoglutarate 2:1 surowiec
L-isoleucine surowiec
L - leucine surowiec
L- tyrosine surowiec
L-arginine base surowiec
L-arginine HCL surowiec
L-carnitine base surowiec
L-carnitine tartrate surowiec
L-citrulline malate 1:1 surowiec
L-glutamine surowiec
L-glutamine alpha ketoglutarate 2:1 surowiec
L-lysine HCL surowiec
L-methionine surowiec
L-ornithine HCL surowiec
L-phenylalanine surowiec
L-threonine surowiec
L-tryptophan surowiec
L-valine surowiec
N-acetyl I-carnitine surowiec
N-acetyl-I-glutamine surowiec
N-acetyl Cysteine surowiec
Tri-creatine malate surowiec
Produkt KTM
Glicyna - kwas aminooctowy surowiec
CMC - karboksymetyloceluloza surowiec
Celuloza mikrokrystaliczna surowiec
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Oferta dla przemystu gastronomicznego

SMAKOVITA oferuje szeroki wachlarz dodatkéw
dla gastronomii. Gdy chodzi o masowe zywie-
nie, smak i wyglad potraw liczy sie tak samo, jak
czas potrzebny do ich przygotowania. Rozumie-
my potrzeby tej gatezi produkgji, dlatego przy-
gotowalismy szereg dodatkéw dla gastronomii,
ktdre znaczaco zaoszczedzg czas i dodadzg pro-
ponowanym daniom wyrazistosci.

Nie uznajemy kompromisow, ktére uderzaja
w konsumenta. Nasze marynaty i glazury, bazy
do zup oraz soséw to produkty najwyzszej ja-
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kosci, ktére znalazty uznanie wymagajacych
testerow. Dodatki dla gastronomii SMAKOVITA
to aromat pachnagcych majerankiem frykadelek
wieprzowych i kuszacych mietowg nutg szaszty-
kéw drobiowych w marynacie libanskiej, to zto-
ciste i pikantne skrzydetka z kurczaka, krélewska
zupa borowikowa i sos pieczeniowy, ktérego nie
moze zabrakna¢ na wykwintnym stole. To ze-
staw rozwigzan hotdujgcych kuchni polskiej, jak
i tradycjom kulinarnym pochodzacym z catego
Swiata.
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Produkt

Baza zupy ogor-
kowej

Baza zupy zurek
107/13

Baza zupy grocho-
wej

Baza zupy pomido-
rowej

Baza zupy jarzy-
nowej

Baza zupy krupnik

Baza barszczu
biatego

Baza zupy grzybo-
wej (borowikowej)

KTM

19/T4

TASTE/PRO/43

TASTE/PRO/56

22/T4

75/T2

102/12

TASTE/PRO/45

133/13

Zalecane dawkowanie

100 g/l wody

100 g/l wody

100 g/l wody

100 g/l wody

100 g/I wody

90 g/l wody

85 g/l wody

90 g/l wody

Opis

Mieszanka warzyw, przypraw i naturalnych
ekstraktow tj. czarny pieprz, seler, cebula,
marchewka i por nadaty doskonatg baze

smakowa. Ma delikatnie kwasny smak lecz

aby uzyskac typowa zupe ogoérkowa nalezy
doda¢ ogdrki kiszone.

Tradycyjna polska zupa, ktéra ma wiasciwy

dla tego typu zupy kwasny smak, wzboga-

cona o aromat wedzonki charakterystyczny
dla zurku, doprawiona majerankiem.

Rozgrzewajaca, tresciwa zupa o doskonatym
smaku z dominujaca nutg wedzonki i dodat-
kiem majeranku.

Ulubiona zupa Polakéw o czerwonej barwie
zlamanej zabielaczem, dzieki ktéremu
rowniez zostat zbalansowany smak. Dodatek
$mietanki oraz naturalnych przypraw
i warzyw tj. cebula, seler czy pieprz nadaty
smakowite tfo.

Aromatyczna zupa o bogatym warzywnym
bukiecie smakowym. Zabielona, z delikatna
nuta smietanki. W skfadzie jej sg suszone
warzywa tj. marchew, cebula, seler, lubczyk
i pietruszka na¢. Doskonata baza do zupy
jarzynowej, Swietnia sprawdza sie réw-
niez jako baza do zupy kalafiorowej czy
brokutowe;j.

Rozgrzewajaca i sycaca zupa na bazie
bulionu z intensywna nuta cebuli i selera.
Delikatnie zabielona.

Smakowita baza z charakterystycznym
smakiem wedzonki i majeranku oraz przy-
jemna nutg czosnku. Delikatnie zakwaszona
i zabielona.

Delikatna, aromatyczna zupa o kremowej
konsystencji z kawatkami grzybow lesnych
i nacig pietruszki. Zabielona, zdominujgcym
smakiem grzybow , w tle delikatna nuta
Smietanki.

Alergeny

mleko, gluten, soja, SO2, seler

soja, mleko, gluten, SO2

soja, mleko, gluten

mleko, gluten, soja, SO2, seler

mleko, gluten, soja, SO2, seler

mleko, gluten, soja, SO2, seler

soja, mleko, gluten, SO2

soja, mleko, gluten, SO2

Produkt

Sos pomidorowy Z

Sos koperkowy Z

Sos $mietanowo-

-grzybowy Z

Sos bolorski Z

Sos mysliwski Z

KTM

TASTE/PRO/49

TASTE/PRO/58

87/T417.02.12

TASTE/PRO/80

TASTE/PRO/69

Zalecane dawkowanie

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

Opis

Sos do dan typowo polskich tj. gotabki,
fasolka czy pulpety. Sos o barwie czerwo-
no-pomaranczowej zdominujaca nutg
pomidora i delikatnie przebijajaca sie nutg
cebuli.

Sos zdominujacym smakiem koperku
i przyjemna nuta $Smietankowa. Doskonale
nadaje sie do podrobdw i drobiu. Jest so-
sem jasnym o kremowej konsystencji z duzg
iloscig koperku.

Doskonaty zaréwno do miesa drobiowego
jak i wieprzowego oraz do dart macznych
i ziemniakow. Ciekawe pofaczenie intensyw-
nwgo smaku grzybow lesnych z delikatng
Smietanka. Zawiera suszone grzyby lesne
oraz naturalne przyprawy i ziota tj. pietrusz-
ka na¢, cebula, czosnek, pieprz czarny.

Sos do dan inspirowanych kuchnia wioska:
miesnych i do makaronéw. Sos o smaku
pomidorowym z nuta ziotowa oregano i ba-
zylii, o intensywnie czerwonej barwie. Moze
stanowi¢ doskonatg baze do przygotowania
innych potraw tj. fasolka po bretorsku czy
gotabki.

Aromatyczna mieszanka przyprawowa
o intensywnym smaku i brazowej barwie
z widocznymi czastkami grzybow i warzyw.
Oparty na bazie ekstraktéw i przypraw na-
turalnych tj. pieprz, cebula, jatowiec czy lis¢
laurowy. Dedykowany do potraw z dziczy-
zny i migsa czerwonego.

Alergeny

soja, SO2

soja, mleko, SO2

soja, mleko, gluten, SO2

SO2

gluten, mleko
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Zalecane dawkowanie

100 g/litr wody

100 g/litr wody

115 g/litr wody

100 g/litr wody

110 g/l wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

Ten ciemnobrazowy sos dobrze komponuje

Opis

Dodatek do dar miesnych, makaronéw,
roznego rodzaju klusek i ziemniakdw. Mie-
szanka przypraw o smaku aromatycznych
grzyboéw lesnych, ciemno bezowej barwie

zlamanej zabielaczem. Zawiera suszone

grzyby i przyprawy naturalne.

sie z miesem wotowym jak i wieprzowym.
Ma zdecydowany pieczeniowy smak z nuta
pieczonej cebuli.

Sos o intensywnej barwie czerwonej z wi-

docznymi ptatkami papryki. Sos pikantno-

-stodki o smaku papryki i delikatnej nucie
pomidora.

Sos o smaku papryki z delikatng nuta pomi-
dora i przypraw. Barwa czerwona z widocz-
nymi czastkami papryki i cebuli grys.

Sos o intensywnym smaku ze zdecydowang
nuta kminku i papryki w tle przebija sie
czosnek i cebula z delikatng nutg ziotowa
rozmarynu. Dedykowany do miesa czerwo-
nego.

Kompozycja przypraw typowych dla kuchni
wioskiej o intensywnym aromacie oregano,
bazylii i tymianku z dominujaca nuta
pomidora. Sos o barwie soczysto czerwonej
z widocznymi czastkami ziot.

Intensywnie czerwony sos z przyprawami

charaktrystycznymi dla kuchni meksykan-

skiej tj. pomidory, papryka, cebula, czosnek
i kolendra z widocznymi czastkami pfatka

papryki. Dobrze komponuje sie z miesem,
ryzem oraz warzywami typowymi w kuchni
meksykanskiej m.in. kukurydza i czerwong

fasola.

Sos o barwie pomararczowo-brazowej.
O smaku delikatnego pomidora z dos¢
mocnymi nutami warzywnymi tj. cebula,

pietruszka, marchew i seler.

Alergeny

mleko

mleko, SO2

soja, mleko, SO2

soja, mleko, gluten, SO2

mleko, SO2

soja, mleko, SO2

mleko, SO2

soja, mleko, gluten, seler, SO2

Produkt KTM
Sos grzybowy Z TASTE/PRO/40
Sos pieczeniowy
ciemny Z SEa
Sos stodkie chilli Z 331/T3
Sos wegierski Z TASTE/PRO/36
Sos gulaszowy Zt 332/12
Sos neapolitanski Z | TASTE/PRO/26
Sos meksykanski Z | TASTE/PRO/50
Sos do pulpetéw Z 359/T2
Produkt KTM
Sos pomidorowy C | TASTE/PRO/41
Sos koperkowy C 89/12
Sos $mietanowo- 372/T2
-pieczarkowy Ct
Sos pieczeniowy Ct. | TASTE/PRO/68
Sos bolorski C TASTE/PRO/38
Sos mysliwski C | TASTE/PRO/86

Zalecane dawkowanie

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

Opis

Sos do dan typowo polskich tj. gotabki,
fasolka czy pulpety. Sos o barwie czerwo-
no-pomaranczowej zdominujaca nutg
pomidora i delikatnie przebijajaca sie nutg
cebuli.

Sos z dominujacym smakiem koperku
i przyjemna nuta $mietankowa. Doskonale
nadaje sie do podrobow i drobiu. Jest so-
sem jasnym o kremowej konsystencji z duzg
iloscig koperku.

Jasny sos o smaku pieczarki z nutg Smie-
tanki. Doskonaty do dar z miesa biatego,
makarondw czy réznego rodzaju klusek.

Sos pieczeniowy ciemny do miesa czer-
wonego i dziczyzny. Charakteryzujacy sie
przyjemna nutg pieczeniowa.

Sos do dan inspirowanych kuchnia wtoska:
miesnych i do makaronéw. Sos o smaku
pomidorowym z nuta ziotowa oregano i ba-
zylii, o intensywnie czerwonej barwie. Moze
stanowi¢ doskonatg baze do przygotowania
innych potraw tj. fasolka po bretorsku czy
gotabki.

Aromatyczna mieszanka przyprawowa
o intensywnym smaku i brazowej barwie
z widocznymi czastkami grzybow i warzyw.
Oparty na bazie ekstraktéw i przypraw na-
turalnych tj. pieprz, cebula, jatowiec czy lis¢
laurowy. Dedykowany do potraw z dziczy-
zny i migsa czerwonego.

Alergeny

soja, seler, jaja, mleko

gluten, mleko, soja

soja, mleko, gluten, SO2

mleko, SO2

soja, mleko, gluten, SO2, seler

mleko, gluten, SO2, seler
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Produkt

Sos neapolitariski Z

Sos meksykarski C

Sos grzybowy C

Sos pieczeniowy
jasny Cmod 1

Sos pieczeniowy
jasny C mod 2

Sos gulaszowy C

Sos do pulpetéw C

Sos stodkie chilli C

Sos ziotowy C

KTM

TASTE/PRO/26

TASTE/PRO/70

TASTE/PRO/84

371/T3

371/T5

370/T1

342/T9

TASTE/PRO/67

TASTE/PRO/71

Zalecane dawkowanie

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

100 g/litr wody

120 g/litr

100g/litr wody

Opis

Kompozycja przypraw typowych dla kuchni
wioskiej o intensywnym aromacie oregano,
bazylii i tymianku z dominujaca nuta
pomidora. Sos o barwie soczysto czerwonej
z widocznymi czastkami ziot.

Intensywnie czerwony sos z przyprawami

charaktrystycznymi dla kuchni meksykan-

skiej tj. pomidory, papryka, cebula, czosnek

i kolendra z widocznymi czastkami pfatka
papryki.

Dodatek do dari miesnych, makaronéw,
réznego rodzaju klusek i ziemniakéw. Mie-
szanka przypraw o smaku aromatycznych
grzybdéw lesnych, ciemno bezowej barwie

ztamanej zabielaczem. Zawiera suszone

grzyby i przyprawy naturalne.

Sos o barwie bezowej dedykowany do
mies jasnych. Z delikatng nuta pieczeniowg
i miesna.

Sos o barwie bezowej dedykowany do
mies jasnych. Z delikatng nuta pieczeniowg
i miesna.

Sos o barwie ciemnopomararnczowej, pro-

ponowany do mies czerwonych lub dziczy-

zny o intensywnym smaku z dominujgcymi

nutami papryki, cebuli i kminku z delikatng
nutg pomidora i ziot.

Typowy sos do pulpetéw o barwie bezo-
wo-czerwonej o smaku pomidorowym
i smazonej cebulki z nuta miesng, z widocz-
nymi czastkami grysu marchewki, pietruszki
i cebuli oraz pietruszki nac.

Sos o intensywnej barwie czerwonej z wi-
docznymi ptatkami papryki. Sos pikantno-
-stodki o smaku papryki i delikatnej nucie
pomidora. Doskonaty do miesa drobiowego,
dobrze komponuje sie rowniez z miesem
wieprzowym.

Sos o barwie jasnobezowej i widoczny-
mi ziotami o intensywnym smaku ziét tj.
tymianek, oregano, bazylia czy pietruszka.
Dedykowany do miesa drobiowego.

Alergeny

mleko, gluten, SO2

gluten, mleko, SO2

gluten, mleko, SO2

gluten, soja, mleko, SO2

mleko, SO2

soja, mleko, SO2

mleko, SO2

gluten, soja, mleko, jaja, SO2

gluten, soja, mleko, seler, SO2

Produkt

Sos satatkowy
wioski

Sos satatkowy

Sos majonezowy

Sos do pizzy Man-

hattan

Przyprawa chrzano-
wa do majonezu

KTM

M631016502

M631015902

M631011705

M631013802

M631011901

Zalecane dawkowanie

200g/litr/500g oleju

200g/1itr/500g oleju

51g/kg

167g/litr

40g/ kg

Opis

Sos o barwie kremowej z odcieniem z6ttym
z widocznymi ziotami i kostka cebuli liofi-
lizowanej. Sos kwasno-stodki z nutami ziét

tymianku i bazylii.

Sos w kolorze zétto-seledynowym z duza
iloscia zidt i papryki czerwonej grys. Sos
kwasno-stodki z nuta pietruszki nac i liscia
laurowego.

Mieszanka funkcjonalna do sporzadzenia
majonezu z matg zawartoscia ttuszczu (25%).
Tego typu majonez moze byc¢ stosowany
jako alternatywa do tradycyjnego majonezu
do réznego rodzaju safatek warzywnych,
rybnych, miesnych czy serowych. Jest on
réwniez doskonata baza do przygotowania
majonezow smakowych.

Intensywnie pomidorowy sos zmocna nuta
ziotowa do pizzy lub zapiekanek. Sos ma
kolor intensywnie czerwony z widocznymi,
zielonymi akcentami oregano.

Przyprawa o intensywnym smaku chrzanu
i delikatnej nucie musztardowo-mlecznej.

Alergeny

Sladowe ilosci

sladowe ilosci

SO2

SO2

soja, mleko, jaja, seler
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Produkt KTM Zalecane dawkowanie Opis Alergeny
Przyprawa curry do M631011202 40q / k Przyprawa o zéttej barwie i charakterystycz- orczvea. SO2
majonezu 97%9 nym orientalnym smaku curry. gorezyca,
Przyprawa pomido- Przyprawa o barwie pomaranczowej i inten-
rowa do majonezu ezl uTabe 409/kg sywnym smaku pomidora. seler, mleko
Przyprawa koperko- Przyprawa o barwie jasnobezowej z widocz-
wa do majonezu >6/12 409/ kg ng igfy koperku z delikatna nuta smietanki. mieko
Produkt KTM Zalecane dawkowanie Opis Alergeny
) ) P Sos biaty o smaku smietankowo-pieprzo-
b éZlfz\g%ym 321/T10 ! SOg/tIétr:LEiB%gll/smle wym z widocznym ziarnem pieprzu zielone- gluten, mleko
piep 0 go. Doskonaty do schabu.
Sos o barwie czerwonej i intensywnym
N ku typowym dla kuchni wegierskiej: pa-
Sos wegierski (do ) Smaku ty h R AL
: . 140g/1itr/6% koncentr. | pryki, kminku, czosnku i cebuli. Najlepiej sie
koc'g&g vgg)gler 330/T4 pom. sprawdza z dodatkiem miesa wieprzowego gluten, mleko, SO2
9 i warzyw tj. papryka, marchew, pietruszka,
selericebula.
Sos o charakterystycznym smaku typowym
A - dla kuchni chinskiej z grzybami mun i peda- -
Sos chinski 320/T10 120g/litr mi bambusa. Bedzie dwietnym dodatkiem soja, mleko, seler, SO2
do miesa drobiowego.
Sos o barwie czerwonej zdominujacymi
g 170g/1it/+6% koncentr. | nutami papryki, kminu rzymskiego, oregano )
Sos chilli con carne 316/T5 pom. i pomidora. Dedykowany do mielonego soja, mleko, gluten, SO2
miesa wieprzowego lub wotowego.
Sos inspirowany kuchnia indyjska o oriental-
- 160g/litr/20ml Smie- nym smaku z dominujacymi nutami imbiru, :
S0s Tikka Masala 315/T5 tanki 30% kolendry, kuminu i pomidoréw. Sos ten soja, gluten, SO2
Swietnie sprawdzi sie z miesem drobiowym.
Produkt KTM Dawka Opis/Zastosowanie Alergeny
Marynata Czosnko- Barwa bezowo-zétta z duzg iloscia zidt tj. czaber, szczypior z domi- | gorczyca, SO2, soja,
wo-ziofowa e 309/kg nujacym smakiem czosnku oraz delikatng nuta cebuli i pieprzu. mleko
Marynata do Sza- Barwa bezowa z duzg iolécig zielonych czesci pietruszki i szczypior-
ZZ,[ kow | G864000601 30 g/kg ku. Marynata o dominujacym smaku pietruszki z nutg musztardy, SO2, soja
Y czosnku i cebuli.
Marynata Drobio- Barwa pomarariczowa z widocznymi czastkami przypraw. Maryna- | soja, mleko, gorczyca,
wa ll 6863010701 309/kg ta o smaku papryki, pieprzu z delikatng nuta curry. SO2
Barwa bezowa z delikatnym odcieniem pomaranczowym z wi-
Marynata Gruzinska | G612010405 30 g/kg docznymi ziotami. Dominujacy smak pietruszki z nutg czosnku, soja, mleko, SO2
cebuli i kolendry.
Mervinzia Kelde G864000101 30 o/k Barwa kremowo-oliwkowa z duzg iloscig zidt. Smak ziotowo-czosn- i cille. el
Y 9/kg kowy ze zdecydowana nutg oregano. B '
Marynata Meksy- Barwa pomarariczowa z widocznymim czastkami ziét i catym
ykahska Y G612010801 40 g/kg ziarnem czerwonego pieprzu. Marynata o smaku papryki z mocno soja, mleko, SO2
wyczuwalng nuta kolendry i czosnku oraz delikatng nutg dymu.
Marynata Meksykan- Barwa czerwona. Marynata o smaku papryki z delikatng nuta '
ska do kurczaka 612010507 109/kg czosnku i pieprzu. soja, 502y
Barwa pomarariczowo-zotta z duzg iolscig zielonej pietruszki.
3 Marynata przygotowana na bazie oryginalnej receptury na sza-
Marynata do szaszty 189/T3 40 g/kg sztyki wotowe - Anticuchos pochodzace z kuchni peruwianskiej. mleko, soja

kow wotowych

Marynata o smaku papryki, pieprzu i kminu z mocno wyczuwalna
pietruszka.
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Produkt

Marynata Mysliwska

Marynata Orientalna

Marynata Parma

Marynata Curry

Marynata Wegier-
ska A

Marynata Wiosenna

Marynata Grilowa

Marynata Hot&Spicy
do skrzydetek

Marynata Libariska

Marynata Pikantna 1
(bez MSG)

Marynata Pikantna 2
(bez MSG)

Marynata Grillowa
| (bez MSG)

Marynata Grillowa
IG (bez MSG)

Marynata Pomaran-
czowo-ziotowa GA
(bez MSG)

KTM

G864000501

M631018001

G864000001

G864002001

G864000201

G864000401

G864001601

G864001701

G864001901

G864002101

207/T4

208/T3

G864002201

G864002701

Dawka

30 g/kg

30g/kg

30g/kg

30 g/kg

30 g/kg

30 g/kg

40 g/kg

40 g/kg

40 g/kg

30g/kg

30g/kg

30 g/kg

25 g/kg

30g/kg

Opis/Zastosowanie

Barwa pomaranficzowa z duza iloscig zidt oraz grysem czosnku,
cebuli i pieprzu.Smak ziotowy z nutg cebulowo-czosnkowa.

Barwa brazowo-zétta.Dominujacy smak przypraw orientalnych
z nuta pomidora i gozdzika.

Barwa pomaranczowa z duzymi ptatkami papryki. Smak zdecydo-
wanie paprykowyi bardzo ostry.

Barwa zétfta z zielonymi czastkami zidt. Marynata o orientalnym
smaku curry z delikatng nutg kminu rzymskiego.

Barwa ciemnopomarariczowa z ptatkami zielonej papryki i sma-
zonej cebuli oraz grysem czarnego pieprzu i czerwonej papryki.
Dominujacy smak papryki i smazonej cebuli.

Barwa bezowo-zétta z widocznymi ziotami, pieprzem famanym
oraz grysem czosnku i cebuli.Marynata bardzo aromatyczna
z gtéwna nuta ziotowa tymianku i majeranku, w tle wyczuwalny
kminek, cebula i czosnek.

Barwa czewono-brunatna z widocznymi zielonymi czastkami ziét
tj. rozmaryn, oregano, tymianek. Marynata o smaku ziotowo-papry-
kowym z delikatna nutg pomidora.

Barwa pomarariczowa. Smak paprykowo-pomidorowy z nutg
czosnku, pieprzu i delikatnie wyczuwalng gatkg muszkatotowa.

Barwa bezowa z widocznymi zielonymi czastkami ziét. Marynata
przygotowana na bazie oryginalnej przyprawy libanskiej przezna-
czonej do fileta drobiowego. Marynata o smaku pieprzu, czosnku

i ziela angielskiego z nuta miety i cytryny.

Barwa ciemno czerwona z widocznynymi czastkami papryki i naci
pietruszki. Marynata o smaku papryki z nuta pieprzu, czosnku
i cebuli.

Marynata o barwie pomaranczowej, smaku paprykowo-pomidoro-
wym z nutg czosnku i cebuli.

Barwa czerwono-pomarariczowa z widocznymi czastkami ziot tj.
tymianek, oregano, rozmaryn, majeranek i pietruszka. Marynata
o smaku paprykowo-ziotowym.

Marynata o barwie ciemnopomarariczowej o smaku paprykowo-
-czosnkowym z delikatng nutg oregano.

Marynata o barwie pomaranczowej z czastkami zielonych ziét
o smaku ziotowym z nutg pomaranczy.

Alergeny

Sladowe ilosci

gorczyca, SO2

gorczyca, mleko, soja,
gluten

soja, gorczyca, SO2

soja, SO2

gorczyca, mleko, soja

soja, SO2

soja, mleko, gluten,
orzechy ziemne, seler,
SO2

soja, SO2

mleko, gorczyca, SO2

soja, mleko, gluten,
orzechy ziemne, jaja,
seler, SO2

soja, SO2

soja, mleko, SO2

SO2
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Produkt KTM Dawka

Opis/Zastosowanie Alergeny
Glazura BBQ ze Barwa bezowo-pomararfczowa. Glazura o smaku tagodnego dymu
Sliwka WL 509/kg z dos¢ mocna nuta sliwki. mieko, SO2
- Barwa czerwona z widocznymi czastkami grysu czerwonej papryki. :
Glazura Sweet Chilli | M614000001 50 g/kg Glazura doéc ostra o dominujace] nucie papryki. soja, gorczyca, SO2
Barwa intensywnie pomarariczowa. Smak pomidora i stodkiej soja, mleko, gorczyca,
Glaztira tagodna e TAOLEON >0g/kg papryki z delikatne nuta kminu rzymskiego i oregano. SO2
Barwa pomaraniczowa z zielonymi czastkami ziét. Glazura
) inspirowana kuchnig indyjska o smaku aromatycznych przypraw
GlazuraTikka 181/12 50 g/kg typowych dla tej kuchni tj. kolendra, kmin rzymski, imbir z wyrazng mleko, gluten, SO2
nutg pomidora.
Barwa jasnopomarariczowa z widocznymi czastkami grysu pieprzu
Glazura Mexican czarnego. Smak na bazie aromatéw charakterystycznych dla kuch- 8
Salsa 23512 50 g/kg ni meksykanskiej z gtéwna nuta pomidoréw, papryki, kolendry, s0ja; 502
cebuli i czosnku.
. Barwa bezowa. Glazura o zdecydowanym smaku grillowanych )
Glazura Grillowa 237/T2 50 g/kg szaszikykéw wolowych. soja, SO2
Produkt KTM Zalecane dawkowanie Opis Alergeny
Aromax Posypka do Mieszanka przyprawowa z gtéwna nuta '
Boczku 65000504 309/kg smakowa czosnku i papryki chilli. soja, SO2
Posypka intensywnie pomaranczowa
Aromax Posypka M640001901 30g/kg o réwnomiernej drobnej granulacji. Posypka soja
Drobna
0 smaku ostrej papryki z nutg czosnku.
Posypka o intensywnie pomaranczowe;j
Aromax Posypka barwie z widocznym catym ziarnem kminku. :
Kminkowa 650005904 309/kg W smaku mocno kminkowa i pikantna soja, SO2
z delikatna nuta czosnku.
Preparat funkcjonalno-smakowy do spo-
Kruszonka do rzadzenia kruszonki na pasztet. Kruszonka
s7tetu M606003401 385 g/kg bedzie ciekawym akcentem dekoracyj- soja, gluten
P no-smakowym dodajacym atrakcyjnosci
pasztetowi.
Posypka do chipséw i chrupek / grzanek
Posypka o smaku chlebowych o delikatnym jasnozéttym " .
kurczaka M640005001 809/kg zabarwieniu, o smaku kurczaka z delikatng soja, gluten, jaja, mieko, SO2
nuta curry.
Posypka do chipséw i chrupek / grzanek
chlebowych o barwie pomararficzowe;j
Posypka o smaku M640005101 80 g/kg z delikatng nuta smakowa charakterystyczng soja, gluten, jaja, mleko, SO2
salami
dla kietbasy dojrzewajacej, z dos¢ mocno
wyczuwalnym aromatem pieprzu i czosnku.
Posypka smakowa do chipséw i chrupek /
grzanek chlebowych o kremowym kolorze
qusypka_ A M640005201 80 g/kg z zielonymi akcentami naci pietruszki. gluten, mleko, SO2
smietanki z cebulk
a Posypka o smaku smietanki z delikatng nuta
cebulki.
Posypka smakowa do chipséw i chrupek
/ grzanek chlebowych o jasnym kolorze
Posypka serowa M640005301 80 g/kg pomarafczowym. Posypka o smaku fagod- mleko, gluten
nego sera z delikatna nutg mleczna.
Posypka funkcjonalno-smakowa typu "pa-
nierka". Nadaje hamburgerom smak i chroni
Posypka grillowa przed ubytkami w czasie obrébki termicznej. -
do hamburgeréw eRlL oAl Q> Posypka o smaku paprykowo-ziotowym Sofl, 202
z dominujacymi nutami tymianku, oregano
i majeranku.
Posypka funkcjonalno-smakowa typu "pa-
nierka". Nadaje hamburgerom smak i chroni
Posypka tagodna przed ubytkami w czasie obrébki termicz- .
do hamburgeréw M640004601 Qs nej. Posypka delikatna w smaku czosnku,, soja, 502
cebuli i kuminu z delikatng nuta pomidora
i oregano.
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Produkt

Aromax Posypka
paprykowa

Posypka warzywna

M640006601

M606003301

Zalecane dawkowanie

Qs

30 g/kg

Mieszanka przyprawowa z gtéwna nutg
smakowa papryki, z zielonymi akcentami
pietruszki nac i grysu marchwi.

Posypka o barwie zottej z duzg iloscia
suszonych warzyw pietruszki i marchewki
grys oraz pietruszki na¢. Smak warzywno-

-bulionowy.

Alergeny

gorczyca

SO2, gorczyca

Produkt

Posypka o smaku
bekonu

Posypka o smaku
kurczaka

Posypka o smaku
salami

Posypka serowa

KTM

M640004901

M640005001

M640005101

M640005301

Zalecane dawkowanie

80 g/kg

80 g/kg

80 g/kg

80 g/kg

Opis

Posypka smakowa do chipséw i chrupek
/ grzanek chlebowych o jasnym kolorze
pomaranczowym. Posypka o intensywnym
jednoczesnie przyjemnym smaku bekonu.

Posypka do chipséw i chrupek / grzanek
chlebowych o delikatnym jasnozoéttym
zabarwieniu, o smaku kurczaka z delikatna
nuta curry.

Posypka do chipséw i chrupek / grzanek
chlebowych o barwie pomaranczowej
z delikatna nutg smakowa charakterystyczng
dla kietbasy dojrzewajacej, z dos¢ mocno
wyczuwalnym aromatem pieprzu i czosnku.

Posypka smakowa do chipséw i chrupek
/ grzanek chlebowych o jasnym kolorze
pomaranczowym. Posypka o smaku tagod-
nego sera z delikatng nutg mleczna.

Alergeny

mleko, gluten

soja, gluten, jaja, mleko, SO2

soja, gluten, jaja, mleko, SO2

mleko, gluten

Produkt

Aromax Kebab

Aromax Kebab |

Aromax Kebab I

Aromax Kebab Il

Aromax Mieszan-
ka przypraw do
Kebaba

Vitasol Kebab

Vitakut P Kebab Il

KTM

M640002001

M640003701

M640003801

M640003925

M640003601

M152022325

M153010620

Zalecane dawkowanie

10 g/kg

40-45 g/kg

40-45 g/kg

20 g/kg

25 g/kg

24 g/kg

20-25 g/kg

Opis

Mieszanka przypraw typowa dla kuchni
tureckiej. Smak mocno ziotowy z nuta curry
i pieprzu. Dedykowany do miesa drobiowe-

go lub cielecego.

Aromatyczna mieszanka bezowo-poma-
ranczowa z widocznymi czastkami ziét.
Przyprawa o zdecydowanym smaku kuminu,
imbiru, czosnku i nuta oregano kojarzaca sie
z kuchnig orientalna.

Barwa pomarariczowa z ziotami. Smak
ze zdecydowang nutg czosnku i papryki
z delikatnie wyczuwalnym rozmarynem

i cynamonem.

Barwa pomaranczowa z widocznymi czast-
kami ziot oregano i tymianku. W przyprawie
wyczuwalne nuty orientalne curry oraz
papryki i pieprzu z nuta kminku i pomidora.

Mieszanka o barwie pomaranczowej
z widocznymi czastkami ziét, o smaku
paprykowo-pieprzowym z intensywna nuta
tymianku i oregano.

Srodek funkcjonalny do solanek

Do produkgji przetwordw miesnych w tym
produktéw homogenizowanych, o obni-
zonej wartosci energetycznej, a takze do

innych srodkéw dietetycznych.

Alergeny

gorczyca, mleko

soja, gorczyca, SO2

soja, SO2

soja, SO2

soja, gorczyca, SO2

soja

soja, gluten
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Zalecane dawkowanie

30 g/kg

30-40 g/kg

Opis

nadaje potrawom charakterystyczny dla
kuchni arabskiej smak. Przyprawa o domi-
nujgcym smaku curry i kminu rzymskiego
z nuta imbiru i papryki.

Kompozycja przypraw charakterystycznych
dla kuchni greckiej. Przede wszystkim do
jagnieciny i wotowiny lecz dobrze sie spraw-
dza na miesie drobiowym i wieprzowym.
Barwa czerwona z widocznymi czastkami
ziét. Marynata z dominujgcym smakiem ziot
tj. tymianek, rozmaryn i oregano oraz z nuta
czosnku i papryki.

Dzieki orientalnej kompozycji ziét i przypraw

Alergeny

mleko, gorczyca, soja

mleko, gorczyca, SO2

Produkt KTM
Przyprawa / mary-
nata do Shoarmy 17/m
Przyprawa / mary-
nata do Gyrosa e IO 1AL
Produkt KTM
Aromax Frykadela
Blolstena M611006401
Aromax Frykadela
Wieprzowa M611006301
Aromax Hamburger | M640001520
Aromax Hamburger
Wedzony M640010705
Aromix Teksanskill | M631018801
Aromax Kotlet M640005601
Aromax Kulinarny | M640000525

Zalecane dawkowanie

12 g/kg

12 g/kg

20 g/kg

120 g/kg

8 g/kg

150 g/kg

20 g/kg

przypraw o gtéwnej nucie smakowej cebuli,

Opis

Mieszanka smakowa dedykowana do wyro-
bow formowanych tj. frykadele, kotlety czy

hamburgery, o barwie jasno bezowej z duza
iloscig grysu cebuli. Smak z dominujaca nuta
cebuli i czosnku oraz pieprzu.

Mieszanka przypraw o barwie ciemno
bezowej z duzg iloscia pieprzu i cebuli grys,
z wyrazng nutg majeranku i delikatng gatki
muszkatotowej. Przeznaczona do wyrobdw

formowanych.

Zastosowanie w przemysle miesnym
i drobiowym do produkgji wedlin, konserw
i wyrobdw garmazeryjnych oraz wyrobdéw
kulinarnych i dar gotowych. Przyprawa
o gtéwnej nucie smakowej pieprzu i cebuli
z delikatna nutag kminku.

Kompletna mieszanka funkcjonalno sma-
kowa do produktéw formowanych nizszej
jakosci. Dedykowany do miesa drobiowego,
ktorego uwydatni smak dzieki mocnej nucie
kurczaka.

Zastosowanie w przemysle miesnym i dro-
biowym do produkcji wyrobdw garmaze-
ryjnych jak i wedlin i konserw. Mieszanka

przypraw o gtéwnej nucie smakowej
papryki, pieprzu i cebuli w tle nuta imbiru
i gatki muszkatotowej.

Kompletna mieszanka funkcjonalno-sma-
kowa do wyrobdéw formowanych. Gtéwna
nuta smakowa pieprzowo-cebulowa.

Zastosowanie w przemysle miesnym i dro-
biowym do produkcji wyrobdw garmaze-
ryjnych oraz wedlin i konserw. Mieszanka

pieprzu i czosnku, w tle nuta gatki muszka-
totowe;j.

s0ja, gluten, mleko, dwutlenek

Alergeny

soja, dwutlenek siarki i siarczyny,
mleko

soja, dwutlenek siarki i siarczyny,
mleko

soja, mleko, dwutlenek siarki
i siarczyny

soja, gluten, mleko

soja, mleko, dwutlenek siarki
i siarczyny

siarki i siarczyny

soja, mleko
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Produkt

Mix do Kotletow
Warzywnych

Przyprawa Funkcjo-
nalno - Smakowa
do nuggets

Smarowidto Ka-
szubskie

Vitakut

Vitakut FE

Vitakut Knack

Vitakut Top K

KTM

M635010410

M631009701

M611012101

M701200025

M700400205

M700702105

M700700205

Zalecane dawkowanie

150-160 g/kg warzyw

90 g/kg

20-25 g/kg

10 g/kg

5g/kg

100 g/kg

130 g/kg

Opis

Kompletna mieszanka funkcjonalno-sma-
kowa do przygotowania kotletow warzyw-
nych. Przyde wszystkim dedykowana do wa-
rzyw mrozonych tj. brokut, kalafior, marchew
czy groszek.

Kompletna mieszanka funkcjonalno-
-smakowa dedykowana do nuggetséw
drobiowych. Ze wzgledu na funkcjonalnos¢
i kompozycje smakowa opartg na bazie aro-
matow i ekstraktéw przypraw z wyczuwalng
nuta cebuli i czosnku oraz delikatng nutg
miesng tworzy harmonijny smak i aromat
odpowiedni do kotletoéw mielonych, ham-
burgeréw czy pulpetéw.

Mieszanka smakowa ze stabilizatorami do
wyrobdéw typu metka lub do wyrobdéw
pieczonych.

Kompletny srodek do kutrowania stosowany
do wedlin drobnorozdrobnionych i farszéw
wigzacych oraz do wedlin drobnorozdrob-

nionych wysokowydajnych.

Kompletna mieszanka funkcjonalna, fosfora-
nowa do kutrowania, stosowana do wedlin
srednio, drobnorozdrobnionych i farszow
wigzacych. W przetwdrstwie miesnym
i drobiowym do produkgji wedlin i wyrobdw
garmazeryjnych.

Srodek funkcjonalny do produkgji wysoko-
wydajnych przetworéw miesnych: wieprzo-
wych, wotowych i drobiowych.

Mieszanka funkcjonalna. Bardzo uniwersal-
na, z powodzeniem moze by¢ stosowana do
réznego rodzaju hamburgeréw czy kotletéw

ale tez do klopséw czy pulpetdw.

Alergeny

mleko, dwutlenek siarki
i siarczyny

mleko, soja, gluten, seler,
orzechy ziemne

sOja, gorczyca

soja

soja

Sladowe ilosci

s0ja, gluten
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Oferta produktow VEGE (meat alternative)

Przyprawy do produktow wegetarianskich to
nasza odpowiedz na zmieniajace sie oczekiwa-
nia i potrzeby konsumentow. SMAKOVITA wy-
chodzi naprzeciw coraz wiekszej rzeszy wege-
tarian, ktorzy na potkach sklepowych poszukujg
przeznaczonych dla siebie, jarskich produktow.
Mamy w ofercie zaréwno $rodki oparte na pro-
teinach pochodzenia zwierzecego (biatko jaja
kurzego, biatka mleka), jak i roslinnego (soja,
groch). W zwigzku z tym nasze produkty skiero-
wane sg do przetworstwa spozywczego dla we-

getarian, flexitarian oraz wegan.

Przypraw do produktéow wegetariariskich moz-
na uzy¢ przy produkcji pasztetdw, parowek,
mortadel, szynki, salami i kietbasek o najrézniej-
szych smakach. Popularne wsréd konsumentéw
vege burgery i vege kotlety rowniez nie umknety
naszej uwadze. Wraz z przyprawami do produk-
téw wegetarianskich SMAKOVITA otwiera sie na
nowy dla siebie, wcigz rosnacy vege rynek.

smakonM‘



Nazwa srodka KTM Zalecane dawkowanie Opis
[kg/100kg wyr]

) Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku jaja kurzego oraz biat-
Vege-Mortadela AM M300000701 18 kg kach mleka, smak przyjemny, zharmonizowany z wyczuwalnym smakiem
Klasyczna 2t : ! o

miesa i przypraw. Produkt nie zawiera glutaminianu sodu.
Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku jaja kurzego oraz biat-
M300000401 18,35kg kach mleka, smak przyjemny, zharmonizowany, z wyczuwalnym smakim
przypraw i wedzenia. Produkt nie zawiera glutaminianu sodu.

Vege-Paréwka AM
Klasyczna

Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku jaja kurzego oraz
e biatkach mleka. Smak przyjemny, zharmonizowany, z dominujaca nuta
Vege-Kietbaska AM Curry M300000201 183kg curry oraz wyczuwalnymi nutami innych przypraw. Produkt nie zawiera
glutaminianu sodu.

Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku grochowym z dodat-
e - kiem glutenu, o przyjemnym, zharmonizowanym smaku z dominacja
Vege-Kietbaski Burito GGr ML b2lg uzytych warzyw, z wyraznie wyczuwalnym pomidorem, dosy¢ pikantny
z lekkimi nutami kuminu. Produkt nie zawiera glutaminianu sodu.

Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku grochowym, z do-
datkeim glutenu i biatka jaja kurzego oraz bobu. Smak przyjemny,

Vege-Burger Teksariski GABGr | M300000801 149kg delikatny z wyczuwalnym smakiem przypraw i delikatnymi nutami
miesnymi. Produkt nie zawiera glutaminianu sodu ani laktozy.
I Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku grochowym, z dodat-
vege E?;;fg/)vvava i M300000601 14,78 kg kiem glutenu. Smak przyjemny, zharmonizowany, z delikatnie wyczuwal-

nym smakiem przypraw. Produkt nie zawiera glutaminianu sodu.

Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku grochowym, z dodat-
T . kiem biatka jaja kurzego. Smak przyjemny, zharmonizowany, z delikatnie
Vege-Migso Mielone AGr M300000101 136kg wyczuwalnymi nutami miesa oraz przypraw. Produkt nie zawiera gluta-
minianu sodu ani laktozy.

Nazwa srodka KTM Zalecane dawkowanie Opis
[kg/100kg wyr]
Vege- Pasztetowa SG Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku sojowym i glutenie.
* HELONEE 14.75kg Dostepny w czterech odmianach smakowych o wyraznych charakterach.
Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku sojowym, z dodatkiem
Vege-Burger SAG Warzywny | M300001001 16.2kg glutenu i biatka jaja kurzego. Smak przyjemny, zharmonizowany, z domi-

nujacym smakiem uzytych warzyw, z delikatnie wyczuwalnymi nutami
przypraw.

Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku sojowym, z dodatkiem
Vege-Burger SAG Classic M300001101 14,9kg glutenu i biatka jaja kurzego. Smak przyjemny, zharmonizowany, lekko
miesny, z delikatnie wyczuwalnymi nutami przypraw.

Produkt, ktérego receptura oparta jest na biatku sojowym, z dodatkiem
Vege-Burger SAG Curry M300001201 15,3kg glutenu i biatka jaja kurzego. Smak przyjemny, zharmonizowany, z domi-
nujaca nuta curry i delikatnie wyczuwalnymi przyprawami.

*w czterech odmianach smakowych: paprykowa, grzybowa, majerankowa, tradycyjna

Nazwa wyrobu gotowego Zalecane dawkowanie

[kg/100kg wyr]

Produkt, ktérego receptura oparta jest na suszonych warzywach
(pomidory, papryka, cebula) oraz ziarnie stonecznika. Smak przyjemny,
Vege Pasztet paprykowy M300000901 16kg intensywnie pomidorowo-paprykowy z wyczuwalnymi nutami cebu-
lowymi, dobrze przyprawiony. Produkt nie zawiera glutaminianu sodu,
laktozy, jajek ani glutenu.
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STRUKTURA HANDLOWA

Artur Jedrzejak — Szef Technologdw
tel. kom. 601 632 585
e-mail: artur.jedrzejak@regis.com.pl

Cata Polska

Wojciech Kalita — Manager ds. Klientéw Kluczowych / Technolog

tel. kom. 661550 677
e-mail: wojciech.kalita@regis.com.pl

Oddziat Wielkopolska

Jarostaw Busko — Szef Oddziatu, Technolog
tel. kom. 601 520 832
e-mail: jaroslaw.busko@regis.com.pl

Zbigniew Antkowiak — Technolog
tel. kom. 601 820 801
e-mail: zbigniew.antkowiak@regis.com.pl

Dariusz Kania — Technolog
tel. kom. 691 862 839
e-mail: dariusz.kania@regis.com.pl

Oddziat Mazowsze

Krzysztof Rychlik — Szef Oddziatu, Technolog
tel. kom. 605 290 307
e-mail: krzysztof.rychlik@regis.com.pl

Adrian Mizgata — Technolog
tel. kom. 609 670 326
e-mail: adrian.mizgala@regis.com.pl

Tomasz Tarkowski — Technolog

tel. kom. 661337 135
e-mail: tomasz.tarkowski@regis.com.pl

REGIS Sp. z o.0.

ul. W. Stawka 3a, 30-633 KRAKOW, POLAND
tel. +48 12 635 67 00, fax +48 12 635 67 02

e-mail: biuro@regis.com.pl
HACCP, 150 9001: 2000, IFS, BRC

www.smakovita.com
www.regis-smakovita.pl
www.regis.com.pl

Produkgja i dystrybucja przez R= G | S

FOOD TECHNOLOGY

Oddziat Mazury

Wiodzimierz Kozeriew — Szef Oddziatu, Technolog
tel. kom. 605 320 435
e-mail: wlodzimierz.kozeriew@regis.com.pl

Mirostaw Kobierski — Technolog
tel. kom. 605 320 434
e-mail: miroslaw.kobierski@regis.com.pl

Jacek Szymborski —Technolog
tel. kom. 601922 553
e-mail: jacek.szymborski@regis.com.pl

Andrzej Madej — Technolog
tel. kom. 661337 140
e-mail: andrzej.madej@regis.com.pl

Oddziat Potudnie

Dariusz Skrabacz — Szef Oddziatu, Technolog
tel. kom. 691350 277
e-mail: dariusz.skrabacz@regis.com.pl

Robert Krzowski — Technolog
tel. kom. 609 539 856
e-mail: robert.krzowski@regis.com.pl

Norbert Czerwinski — Technolog
tel. kom. 601 685 559
e-mail: norbert.czerwinski@regis.com.pl

tukasz Terlecki — Technolog
tel. kom. 661337 160

e-mail: lukasz.terlecki@regis.com.pl WARSZAWA L)
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